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	             ЧЕМПИОНАТ МИРА СРЕДИ БАРМЕНОВ

                                    WCC 2014
Челябинский отборочный тур 

Номинация «Классика»


	      


                                      ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ 
Челябинский отборочный тур («Конкурс»), является городским отборочным этапом регионального отборочного тура Всероссийского финала Чемпионата Мира среди барменов World Cocktail Championship, международный финал которого пройдет с 29 сентября по 04 октября в Кейптауне(ЮАР)
                                                     ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
Победитель занявший 1-ое место получает оплачиваемую организаторами «Конкурса» поездку в Чехию и право представлять город – Челябинск, на региональном финале, который состоится в апреле 2014 г. (г. Екатеринбург).
Победитель занявший 2-ое место получает право представлять город – Челябинск, на региональном финале, который состоится в апреле 2014 г. (г. Екатеринбург).
ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Конкурсанту необходимо будет пройти обязательные этапы:

- «теория» (письменный тест на английском языке);

- «слепая» дегустация;

- «кофе, каппучино»;
- «классическое выступление с приготовлением обязательного и авторского коктейлей». 
Участие в конкурсе бесплатное!

                        ДАТЫ, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
        29 марта с 10 до 15 ч   
        ВЦ «Мегаполис» (выставка «HoReCa. Индустрия гостеприимства…»)
       Свердловский пр., 51 А.
       Сбор участников-10.00
                                     ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
Номинация «Классика»:
- Теоретический тест (письменный)

Необходимо ответить на ряд вопросов, относящийся непосредственно к общим знаниям по профессии бармен и на знание продукции партнеров «Конкурса».

-  Кофе

Необходимо правильно приготовить 2 (две) порции кофе Эспрессо и 2 (две) порции кофе Каппучино (Латте-Арт приветствуется, но необязателен). Время выступления 10 мин., подготовка предусматривает 1 (один) пробный пролив групп. Помол выставлен заранее организаторами и не меняется.
-  Слепая дегустация
Необходимо правильно определить категорию напитка из представленных образцов

- «Классическое выступление».
Необходимо приготовить обязательный коктейль в 2-х (двух) экземплярах (из «Списка обязательных коктейлей») и свой авторский коктейль в 2 (двух) экземплярах, используя классическую технику выступления. 
- Категория коктейля – любая (Лонг-дринк, Аперитив, Диджестив)
- Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. Сиропы разрешены только «Монин».
- Время, отведенное на приготовление коктейля  - 7 минут.

- Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.

- Все  остальные безалкогольные компоненты для авторского коктейля, могут быть любыми и участник приносит самостоятельно (сиропы, соки, фрукты, травы и т.д.)

- Все алкогольные ингредиенты, использованные для приготовления авторского коктейля должны быть в оригинальной упаковке. Безалкогольные ингредиенты – в кувшинах или в оригинальной упаковке
- Объем  используемого алкоголя в одном коктейле не должен быть меньше 20 мл и превышать  70мл. 

- Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не более 6 (шести), включая капли.

- Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один.

- Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

-Не допускается использовать в рецепте мороженое, йогурты

-Запрещено приготовление горячих коктейлей

- Участники должны использовать собственный инвентарь для приготовления коктейлей
- Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должно превышать 15 минут  

- Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю. Классическая обувь, брюки (юбки), рубашки (блузки), галстук (бабочка). Также возможно выступление в фирменной одежде заведения, но по согласованию с организаторами.
- Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.
Участник, набравший максимальное количество баллов по сумме за все этапы, становится победителем Челябинского отборочного тура в номинации – «Классика» с присвоением звания «Лучший бармен Челябинска 2014г.», допускается к участию в Региональном Отборочном туре WCC-2014 (г.Екатеринбург) и награждается оплачиваемой организаторами поездкой в Чехию.
Участник, набравший второе количество баллов по сумме за все этапы, становится победителем Челябинского отборочного тура в номинации – «Классика» и допускается к участию в Региональном Отборочном туре WCC-2014 (г.Екатеринбург).

РЕГИСТРАЦИЯ 
ДО 26 марта2014г(необходимо прислать заполненную заявку на почту capuno@dom-sp.ru с пометкой WCCЧелябинск )

ПРЕДОСТАВЛЯЕМЫЕ ОРГАНИЗАТОРАМИ 

Продукция,оборудование ,расходники 

Блендер

Трубочки

Лед

Шпажки

Продукция:

Ликеры Фруко Шульц (Какао, Блю Кюрасао, Кокосовый, Кофейный, Амаретто, Абрикос Бренди, Вишня, Дыня, Мята, Зелёное Яблоко, Клубника, Банан, Кассис, Личи, Малина, Манго, Персик, Трипл Сек, Адвокат, Сливочный, Грейпфрут);

Настойка горькая Фруко Шульц Абсент, Биттер, коньяк Фавро VS / Favraud VS, Виски Блэк Бист/Black Beast Whisky, ТЕКИЛА Ранчо Алегре Бланко, Голд, водка Царская.

Фрукты:

Лимоны,лаймы,апельсины,мята, 
СПИСОК обязательных КОКТЕЙЛЕЙ

(для номинации «Классика»)
	Горький Джулеп
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Наименование
	Кол-во
	Описание

	Фруко Шульц Биттер
	60
	В стакан для ждулепа положить мяту, насыпать сахар - подовить мадлером. Засыпать колотым льдом. Влить все ингридиенты, перемешать. Досыпать лед. Украсить чипсом грейпфрута.

	Фруко Шульц Грейпфрут
	20
	

	Сок грейпфрутовый
	20
	

	Мята
	20
	

	Тростниковый сахар
	5
	

	Сок лайма
	15
	

	Горький Физз
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	

	Наименование
	Кол-во
	Описание

	Фруко Шульц Биттер
	50
	В шейкер влить биттер, сок лимона, белок и пудру, драй и файн шейк, стрейн в тумблер со льдом. Содавая он топ. Украсить твистом лимона.

	Сок лимона
	20
	

	Сахарная пудра
	5
	

	Белок
	5
	

	Содовая
	40
	

	 
	 
	


(все ингредиентыи посуда для заданных коктейлей будут предоставлены организаторами)
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Оценочный лист профессионального жюри в номинации «Классика»
Участник  №________________
	
	Ошибки и нарушения
	
	

	Подготовка
	Внешний вид
	3
	

	
	Подготовка к выступлению:                                                                                                          мax. штраф 15 баллов

	
	Нарушены принципы организации рабочего места
	
	5
	

	
	Гейзеры направлены в разные стороны, этикетки не повернуты к гостю
	
	
	

	
	Соки, молоко, сливки не в кувшинах
	
	
	

	
	Забыты инструмент, компоненты, аксессуары
	
	
	

	Приготовление коктейля 
	Обращение со льдом, стеклом, ингредиентами:                                                                     

	
	Неправильное обращение со стеклом
	
	5
	

	
	Не продемонстрированы напитки, ингредиенты
	
	
	

	
	Нарушение техники охлаждения
	
	
	

	
	Уроненный лёд (за каждый факт)
	
	
	
	
	
	  2
	

	
	Технология приготовления

	
	Неправильное обращение с оборудованием, инвентарем, аксессуарами
	
	5
	

	
	Соки, сливки, молоко не перемешаны
	
	
	

	
	Нарушение технологии приготовления
	
	
	

	
	Пролив напитка или уроненный ингредиент (за каждый факт)
	
	
	
	
	
	  2
	

	
	Соблюдение рецептуры:                                                                                                                мах. штраф 18 баллов

	
	Не отмеряны напитки или отмеряны не должным образом
	
	6
	

	
	Не правильная категория коктейля или/ и типа бокала
	
	
	

	
	Не правильное количество компонентов
	
	
	

	
	Использование самодельных, запрещенных или не предусмотренных компонентов
	
	
	

	Налив и украшение коктейля
	Налив и украшение коктейля:                                                                                                      мах. штраф 15 баллов

	
	Неравномерный розлив коктейля по бокалам или оставшийся напиток в шейкере, блендере, стире,  ситечке
	
	5
	

	
	Сборка украшения или украшение коктейля руками
	
	
	

	
	Использование искусственных или запрещенных  украшений
	
	
	

	
	Упавшее украшение
	
	
	

	
	Презентация коктейля и окончание работы:                                                                             мах.штраф 9 баллов

	
	Демонстрация коктейля без трубочки или неоправданное ее использование
	
	3
	

	
	Упавшие инвентарь, бутылка, аксессуар
	
	
	

	
	Грязное или неубранное рабочее место, забытый инвентарь, пробки..
	
	
	

	
	Уверенность в своих действиях
	
	
	

	
	Превышение лимита времени:

	
	Превышение на 1 минуту
Превышение 2 минуты
Превышение более 3 минут
	
	6
	

	
	
	
	21
	

	
	
	
	24
	

	БОНУС
	1-5 баллов
	


ИТОГО:    100 - Штраф (_______) + Бонус (_______)= _______________

Подпись жюри___________________     Подпись участника___________________
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Дегустационный  лист

Номинация «Классика»

Участник  №________________

	
	Внешний вид
	Аромат
	Вкус

	           Отлично
	40
	30
	50

	
	35
	25
	45

	
	32
	22
	42

	      Очень хорошо
	30
	20
	40

	
	25
	15
	30

	           Хорошо
	20
	10
	25

	
	15
	8
	20

	Удовлетворительно 
	10
	5
	15


Общее впечатление

	Отлично
	   10
	Очень хорошо
	    8
	Хорошо
	    5
	Удовлетворит.
	    3


ЖЮРИ:_______________                                                                              ИТОГО: ______________
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