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	             ЧЕМПИОНАТ МИРА СРЕДИ БАРМЕНОВ

                                    WCC 2014

Челябинский отборочный тур 

Номинация «Флейринг»


	      


                                      ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ 

Челябинский отборочный тур («Конкурс»), является городским отборочным этапом регионального отборочного тура Всероссийского финала Чемпионата Мира среди барменов World Cocktail Championship, международный финал которого пройдет с 29 сентября по 04 октября в Кейптауне(ЮАР)

                                                     ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
Победитель занявший 1-ое место получает оплачиваемую организаторами «Конкурса» поездку в Чехию и право представлять город – Челябинск, на региональном финале, который состоится в апреле 2014 г. (г. Екатеринбург).
Победитель занявший 2-ое место получает право представлять город – Челябинск, на региональном финале, который состоится в апреле 2014 г. (г. Екатеринбург).
ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Конкурсанту необходимо будет пройти обязательные этапы:

- «теория» (письменный тест на английском языке);

- «слепая» дегустация;

- «кофе, каппучино»;

- «выступление в свободном стиле», с заранее подготовленной программой и приготовлением обязательного и авторского коктейлей». 
Участие в конкурсе бесплатное!
                        ДАТЫ, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
        29 марта с 10 до 15 ч   

        ВЦ «Мегаполис» (выставка «HoReCa. Индустрия гостеприимства…»)
       Свердловский пр., 51 А.
       Сбор участников-10.00
                                     ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
  Номинация «Флейринг»
- Теоретический тест (письменный)

Необходимо ответить на ряд вопросов, относящийся непосредственно к общим знаниям по профессии бармен и на знание продукции партнеров «Конкурса».

-  Кофе

Необходимо правильно приготовить 2 (две) порции кофе Эспрессо и 2 (две) порции кофе Каппучино (Латте-Арт приветствуется, но необязателен). Время выступления 10 мин., подготовка предусматривает 1 (один) пробный пролив групп. Помол выставлен заранее организаторами и не меняется.

-  Слепая дегустация
Необходимо правильно определить категорию напитка из представленных образцов

- Выступление в свободном стиле

- В процессе шоу-выступления конкурсантам необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику жонглирования, как шоу, так и рабочего флейринга, яркость шоу-программы, презентацию бренда партнеров «конкурса», профессионализм приготовления заданных коктейлей. 
- Время, отведенное на выступление и приготовление коктейля  - 5 минут.
- Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на CD или на флешку. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут (рекомендуется иметь две копии записи).
- Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимый барный инвентарь 
- Во время выступления необходимо приготовить 1 (один)  коктейля (из «Списка заданных коктейлей»)и свой фантазийный коктейль в 1(одном) экземпляре
-Категория фантазийного коктейля-Любая

- Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. Сиропы разрешены только «Монин».
Остальные ингредиенты для фантазийного коктейля необходимо принести самостоятельно
-Объем  используемого алкоголя в одном «авторском» коктейле не должен превышать  70мл. 

-Количество всех ингредиентов для приготовления «авторского» коктейля – не более 6(шести), включая капли, щепотки и тд.

-Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один. 

-Не допускается приготовление горячих коктейлей
-Запрещается использовать в рецептуре мороженое,йогурты

-Запрещается использование огня и пиротехники
-Допускается использовать любые бутылки для исполнения шоу-программы
- Жонглирование пустыми, не достаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. Минимальное количество жидкости в бутылке - 20 мл. 
- Рабочий флейринг (обязательное использование Ликеров Фруко Шульц) оценивается по работе с бутылками, наполненными не менее чем на 1/3, обязательно с металлическим гейзером. 
- Обязательным условием является представление Ликеров Фруко Шульц – возможно через костюм, музыкальное сопровождение, композицию, атрибутику, трюки и фишки
- Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.
Участник, набравший максимальное количество баллов по сумме за все этапы, становится победителем Челябинского отборочного тура в номинации – «Флейринг» с присвоением звания «Лучший бармен Челябинска 2014г.», допускается к участию в Региональном Отборочном туре WCC-2014 (г.Екатеринбург) и награждается оплачиваемой организаторами поездкой в Чехию.

Участник, набравший второе количество баллов по сумме за все этапы, становится победителем Челябинского отборочного тура в номинации – «Флейринг» и допускается к участию в Региональном Отборочном туре WCC-2014 (г.Екатеринбург).

РЕГИСТРАЦИЯ 
ДО 26 марта2014г(необходимо прислать заполненную заявку на почту capuno@dom-sp.ru с пометкой WCCЧелябинск )
ПРЕДОСТАВЛЯЕМЫЕ ОРГАНИЗАТОРАМИ 

Продукция,оборудование ,расходники 

Блендер

Трубочки

Лед

Шпажки

Продукция:

Ликеры Фруко Шульц (Какао, Блю Кюрасао, Кокосовый, Кофейный, Амаретто, Абрикос Бренди, Вишня, Дыня, Мята, Зелёное Яблоко, Клубника, Банан, Кассис, Личи, Малина, Манго, Персик, Трипл Сек, Адвокат, Сливочный, Грейпфрут);

Настойка горькая Фруко Шульц Абсент, Биттер, коньяк Фавро VS / Favraud VS, Виски Блэк Бист/Black Beast Whisky, ТЕКИЛА Ранчо Алегре Бланко, Голд, водка Царская.

Фрукты:

Лимоны,лаймы,апельсины,мята, 
                                      СПИСОК обязательных КОКТЕЙЛЕЙ

                                            (для номинации «Флейринг»)
	Горький Слинг
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Наименование
	Кол-во
	Описание

	Фруко Шульц Биттер
	50
	В бокал слинг вставить длинную цедру лимона, насыпать колотый лед налить биттер, сок лимона и залить имбирным элем.

	Имбирный эль
	70
	

	Сок лимона
	20
	

	 
	 
	

	 
	 
	

	 
	 
	

	 
	 
	

	 
	 
	


 (все ингредиентыи посуда для заданных коктейлей будут предоставлены организаторами)
	
	
	Оценочный лист
	
	
	

	
	
	УЧАСТНИК №
	 
	
	
	
	

	 
	 
	Критерии
	Ниже      среднего
	Средний
	Выше      среднего
	Продвинутый
	Сложный
	

	 
	 
	    1-20
	   21-40
	    41-60
	    61-80
	   81-100
	

	Флейринг
500 PTS
	0-100
	Разнообразие
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-100
	Креативность
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-100
	Сложность
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-100
	Контроль
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-100
	Гладкость (Изящность)
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	 
	    1-10
	   11-20
	     21-30
	      31-40
	    41-50
	

	Внешний вид и интерактив (взаимодействие)
250 PTS
	0-50
	Артистичность (зрелищность)
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-50
	Взаимодествие с публикой
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-50
	Взаимодествие с музыкой
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-50
	Опрятность
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	0-50
	Спокойствие, Самообладание
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	

	Вычетание (Штрафные баллы)
PTS
	-10
	Падение
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	-5
	Неловкость (промах)
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	-5
	Пролив
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	-10
	Чрезмерный пролив
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	-40
	Бой(посуда,бутылка)
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	

	Сверх вычетания 
	 -5 
-10
-20
	Чистота бара
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	2 б/c
	Превышение лимита времени 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	коктейль штраф
	 
	-50
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	

	 
	 
	Общее (Итого)
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 Судья :
	
	Проверил и подтвердил :
	
	
	


Дегустационный  лист

Номинация «Флейринг»
Участник № _______
	
	Удовлетворительно
	Хорошо
	Отлично

	Вкус
	1-10
	
	11-25
	
	26-40
	

	Аромат
	1-3
	
	4-6
	
	7-10
	

	Баланс
	1-6
	
	7-13
	
	14-20
	

	Внешний вид, украшение
	1-6
	
	7-13
	
	14-20
	

	Оригинальность рецепта
	1-6
	
	7-13
	
	14-20
	

	Ассоциация с названием
	1-3
	
	4-6
	
	7-10
	


	Общее впечатление
	1-9
	
	10-19
	
	20-30
	


	  итого
	


Подпись жюри:  ____________                          
