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World Cocktail Championship (WCC) 2016 Russia
Отборочный тур по г.Иркутск
World Cocktail Championship (WCC) 2016

Барменская Ассоциация России Иркутск

11 мая  в Иркутске  в «Дизайн Бар» пройдет конкурс World Cocktail Championship 2016.

«WCC 2016 Иркутск» является отборочным туром на WCC 2016 по Восточной Сибири и Дальнему Востоку в г. Красноярск. 
Национальный финал Чемпионата Мира среди барменов - World Cocktail Championship 2016,  пройдет в 14 июля в г.Москва. 

В этом году Мировой финал пройдет в октябре 2016г в Токио (Япония).

На конкурсе бармены Иркутска представят свои авторские коктейли.
Судейской коллегией в Иркутске выступят:

- представитель Барменской Ассоциации России Шайдурова Анастасия, 

- представитель Группы Компаний Группа Компаний БАЛТБИР, SINERGY, «MBG-Wine» & «MILLENium» Смолянинов Сергей.

Перед конкурсом пройдут мастер классы для рестораторов и персонала:

«Гастрономические сочетания блюд и напитков. Фуд пэринг»  от Группа Компаний БАЛТБИР, SINERGY, «MBG-Wine» & «MILLENium», а также мастер класс от компании Horeca-service.
Гостями мероприятия станут представители СМИ города, будущие рестораторы, персонал заведений. 
Победитель чемпионата будет представлять г.Иркутск  19 мая на Отборочном туре по Восточной Сибири и Дальнему Востоку World Cocktail Championship (WCC) 2016 Russia в г.Красноярск.

ОБЩИЕ УСЛОВИЯ
•
В приготовлении коктейлей обязательное использование напитков предоставленных партнерами. 

•
Каждый конкурсант должен предоставить до 5 мая, заполненную анкету-заявку, с рецептурой авторского коктейля и указанием выбранной номинации участия. На адрес barirk@mail.ru

•
К участию в профессиональном конкурсе среди барменов допускаются мужчины и женщины, не моложе 18 лет, работающие барменом в настоящее время. Конкурсант должен обладать профессиональными знаниями и навыками  профессии Бармен.

•
Любой  участник, подтверждая свое участие в конкурсе, соглашается с ниже перечисленными правилами и обязан точно следовать им, тем самым, он высказывает уважение к организаторам и соперникам по соревнованию.

•
«Конкурс» пройдет в номинациях «Классика». 

Классическое выступление

•
Всем участникам отборочного тура  необходимо продемонстрировать классическую технику приготовления авторских коктейлей.

•
Необходимо приготовить свой «авторский» коктейль в 2 (двух) экземплярах, используя классическую технику выступления. 
Необходимо приготовить свой «авторский коктейль» на белом вине Сан Валентин Торрес Парельяда в 1 (одном) экземплярах.

•
Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами, кроме соков.

•
Время, отведенное на приготовление всех коктейлей  - 15 минут.

•
Все алкогольные ингредиенты, использованные для приготовления «авторского» коктейля должны быть в оригинальной упаковке. 

•
Объем  используемого алкоголя в одном «авторском»  коктейле не должен превышать  70 мл. 

•
Количество всех ингредиентов для приготовления «авторского» коктейля – не более 6 (шести), включая капли, щепотки, ароматизаторы. (лед не является ингредиентом)

•
Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух и более компонентов, засчитываемых как один!

•
Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д., предоставленные самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

•
Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.

•
Участники, обязаны использовать собственный (не брендированный), барный инвентарь и аксессуары, 

•
Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должна превышать 15 минут.

•
Внешний вид конкурсанта должен соответствовать аккуратному стилю. Также возможно выступление в форменной одежде заведения. Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.

                            Список ингредиентов, предоставляемых партнерами конкурса:
Ассортимент, предоставленный партнером Группа Компаний БАЛТБИР, SINERGY, «MBG-Wine» & «MILLENium»:
1. Ром Барсело Бьянко

2. Ром Барсело Дорадо

3. Ром Барсело Аньехо

4. Джин Лондон Хилл, Лондон Драй джин

5. Водка Мягков Серебрянная Плейбой

6. Бренди Торрес 5 Солера Резерва

7. Биттер Фруко Шульц

8. Вино белое п/сух Сан Валентин Торрес Парельяда
Ассортимент, предоставленный партнером «Horeca-service»:
Сиропы «Монин», ассортимент вкусов: 

«Соленая Карамель», 

«Бобы Тонка», 

«Яблочный пирог», 

«Ваниль», 

«Манго Пряный»,

«Клубника»,
«Лаванда»,

«Медовый»,

«Сангрия микс»,

«Фиалка»,

«Яблоко».

Топинги «Карамель» и «Белый Шоколад».
Начало мастер классов 15.00

Начало конкурса 17.00 

11 мая,  «Дизайн Бар», адрес: ул. Карла Маркса 40.

По всем вопросам обращаться по тел. 89642262753.

С уважением, 

Барменская Ассоциация России в г.Иркутск
Оргкомитет конкурса: 

Барменская Ассоциация России Иркутск, email: barirk@mail.ru, 
Официальный представитель Б.А.Р. Иркутск Шайдурова Анастасия, т.89642262753

