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	             ЧЕМПИОНАТ МИРА СРЕДИ БАРМЕНОВ

                                    WCC 2010 
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                                      ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ 
Московский отборочный тур («Конкурс»), является региональным отборочным туром Всероссийского финала Чемпионата Мира среди барменов World Cocktail Competition, международный финал которого пройдет осенью 2010 года в Сингапуре. 
                                                         ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
· К участию в профессиональном конкурсе среди барменов допускаются мужчины и женщины, не моложе 18 лет. Конкурсант должен обладать профессиональными знаниями и навыками, необходимыми для приготовления классических и авторских коктейлей, а так же владеющие искусством жонглирования бутылками.
· Любой  участник, подтверждая свое участие в конкурсе, соглашается с ниже перечисленными правилами и обязан точно следовать им, тем самым, выказывая свое уважение к организаторам и соперникам по соревнованию.

· Каждый конкурсант должен предоставить к дате указанной организаторами, заполненную анкету-заявку, с рецептурой авторского коктейля и указанием выбранной номинации участия.
· «Конкурс» пройдет в номинациях «Классика» и «Флейринг». Участник может участвовать только в одной из указанных номинаций. 
                                                     ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
Победитель номинации «Классика» (1 победитель) получает право представлять регион – Москва, на Всероссийском финале, который состоится 2 сентября 2010 г.

Победитель номинации «Флейринг» (1 победитель) получает право представлять регион – Москва, на Всероссийском финале, который состоится 2 сентября 2010 г.

ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Московский отборочный тур WCC 2010 включает:
Номинация «Классика» – классическое выступление с приготовлением авторского коктейля.
Номинация «Флейринг» – выступление в свободном стиле, с заранее подготовленной программой и приготовлением заданного коктейля. 
                        ДАТЫ, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
17 августа           11.00 – 18.00       Учебный центр Барменской ассоциации России, 

                                                           г.Москва, ул.Лесная, 55 
                                     ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
Номинация «Классика»
- Необходимо приготовить свой авторский коктейль в 3 (трех) экземплярах, используя классическую технику выступления. 
- Категория коктейля – любая (Лонг-дринк, Аперитив, Диджестив)
- Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. (см. «Список ингредиентов»)
- Время, отведенное на приготовление коктейля  - 5 минут.

- Участник может использовать любой метод приготовления коктейля.
- Коктейль должен быть приготовлен в бокалы, предоставленные  организаторами:  хайбол (355 мл), рокс (265 мл), коктейльная рюмка (130 мл) («Libbey»).
- Все алкогольные ингредиенты, использованные для приготовления авторского коктейля должны быть в оригинальной упаковке. Безалкогольные ингредиенты – в кувшинах, исключение составляет вода «Perrier», использовать которую необходимо в оригинальной упаковке.
- Объем  используемого алкоголя в одном коктейле не должен быть меньше 20 мл и превышать  70мл. 

- Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не более 6 (шести), включая капли.

- Количество алкогольных компонентов от 2 (двух) до 4 (четырех), причем хотя бы 1 (один) из компонентов должен являться крепким спиртом.
- Обязательным условием является использование в коктейле минеральной газированной воды «Perrier». 

- Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один.

- Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

- Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.

- Участники, могут использовать как собственные (не брендированные), так и предоставленные организаторами барные аксессуары и инструмент. 
(будут предоставлены блендеры «Vita-Mix», кримеры «Isi», а также стандартный набор барменского инвентаря от компании «Комплекс – Бар») 

- Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должна превышать 15 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  

- Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю. Классическая обувь, брюки (юбки), рубашки (блузки), галстук (бабочка). Также возможно выступление в форменной одежде заведения, но только после согласования с оргкомитетом.
- Конкурсанты после регистрации и жеребьевки  и до момента своего выступления должны находиться в помещении участников и не должны общаться с гостями конкурса.
- Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.
Участник, набравший максимальное количество баллов по сумме за «Технику выступления» и «Дегустацию», становится победителем Московского отборочного тура в номинации – «Классика».
  Номинация «Флейринг»
- В процессе шоу-выступления конкурсантам необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику жонглирования, как шоу, так и рабочего флейринга, яркость шоу-программы, презентацию бренда партнеров «конкурса», профессионализм приготовления авторского коктейля. 
- Время, отведенное на выступление и приготовление коктейля  - 5 минут.
- Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на CD. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут (рекомендуется иметь две копии записи).
- Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимый барный инвентарь (организаторы предоставляют блендеры «Vita-Mix», кримеры «Isi», а также стандартный набор барменского инвентаря от компании «Комплекс – Бар») 

- Во время выступления необходимо приготовить 1 (один) заданный коктейль (на выбор участника из «Списка заданных коктейлей») и сервировать 1 (одну) порцию крепкого алкоголя  - 50 мл (pour-test).
Бутылки с алкогольными компонентами выбранного заданного коктейля могут быть только из линейки продукции партнеров «конкурса».
- Жонглирование пустыми, не достаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. Минимальное количество жидкости в бутылке - 30 мл. Перед выступлением судья проверит наполненность бутылок.
- Рабочий флейринг оценивается по работе с бутылками, наполненными не менее чем на половину, обязательно с металлическим гейзером. Оценивается сложность.

- Для получения максимального балла за Технику, конкурсанту необходимо продемонстрировать отработанные и стабильные трюки, при этом показать сложность выше среднего. 

- Для получения максимального балла за Разнообразие, конкурсанту необходимо продемонстрировать как можно больше не повторяющихся и уникальных (личные «фишки») элементов. 
- Для получения максимального балла за Шоу, конкурсанту необходимо подготовить выступление, выстроив комбинации движений в такт музыке, возможно используя костюм и образ помогающий создать единую композицию. Особое внимание обращается на эмоциональное состояние участника.

- Представление брэнда – возможно через костюм, музыкальное сопровождение, композицию, атрибутику. Цель – добиться, что бы каждый зритель, после выступления, не задумываясь сказал, какой брэнд представлял участник.
- Время, отведенное на подготовку конкурсанта, не должна превышать 20 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  
- Конкурсанты после регистрации и жеребьевки  и до момента своего выступления должны находиться в помещении подготовки и разминки участников и не должны общаться с гостями конкурса.
- Выступление участников оценивается техническим жюри.
Участник, набравший максимальное количество баллов, становится победителем Московского отборочного тура в номинации – «Флейринг».
СПИСОК ИНГРЕДИЕНТОВ, ПРЕДОСТАВЛЯЕМЫХ ОРГАНИЗАТОРАМИ
Алкогольные напитки

Водка «Матрешка» (классическая, медовая, клюквенная)
Коньяк «Киновский»
Виски «Jim Beam», «Jim Beam Black»
Текила «Sauza» (Blanco, Gold)
Ликеры: «Volare»  (Apricot, Banana, Blue Curacao, White Cacao, Triple Sec, Cherry Brandy, Forest Fruits, Melon, Peach, Coconut)
Самбука «Antica»  (Classic, Raspberry, Orange&Mango, Banana, Cherry, Apple)
Безалкогольные напитки
Сиропы «Monin»

Манго, Киви, Мандарин, Груша, Маракуйя, Клубника, Ежевика, Личи, Смородина, Bubble gum.
Минеральная газированная вода «Perrier»

Фрукты: 
Лайм, лимон, апельсин, красная коктейльная вишня.
Разрешается использование любых соков, фруктов, других видов сиропов и безалкогольных напитков по согласованию с организаторами конкурса. 
Ингредиенты для авторского коктейля не указанные в списке, конкурсант предоставляет самостоятельно.

                                      СПИСОК ЗАДАННЫХ КОКТЕЙЛЕЙ

                                               (для номинации «Флейринг»)

	«Apple kiss»

Водка «Матрешка»                              30 мл

Ликер «Volare» melon                          10 мл
Сироп «Monin» ежевика                     10 мл

Сок лайма                                              10 мл

Perrier                                                    1 splash
Метод: шейк + добавить Perrier                                     
Бокал: коктейльная рюмка

Украшение: дольки яблока
	«Exotic place»

Коньяк «Киновский»                           40 мл
Самбука «Antica Orange&Mango»     10 мл
Сироп «Monin» маракуйя                    10 мл

Сок лайма                                               10 мл

Ананасовый сок                                     20 мл

Perrier                                                      top up
Крошеный лед

Метод: шейк + долить Perrier
Бокал: хайболл  

Украшение: веточка мяты, долька апельсина


	«Black Berry’s»
Виски «Jim Beam»                                  40 мл
Самбука «Antica Cherry»                      10 мл
Сироп «Monin»  карамель                    10 мл
Ягоды ежевики                                       4 шт                              
Лайм                                                     2 дольки
Perrier                                                        top up

Крошенный лед

Метод: мадл-билд

Бокал: хайболл

Украшение:  долька лайма, мята, ежевика
	«Paradise Margarita»
Текила «Sauza»                               40 мл
Ликер «Volare» peach                     15 мл
Сироп «Monin» личи                        5 мл

Свежая дыня                                   3 кусочка

Сок лайма                                         10 мл

Perrier                                               1 splash
Метод: бленд + долить Perrier
Бокал: рокс

Украшение: веточка мяты


(все ингредиенты для заданных коктейлей будут предоставлены организаторами)


















