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ОТБОРОЧНЫЙ ЭТАП ЧЕМПИОНАТА МИРА СРЕДИ БАРМЕНОВ ПО ПОВОЛЖСКОМУ РЕГИОНУ
Уфа
5 июня 2018 г
                                      ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ 
Этап чемпионата среди барменов WCC Russia 2018 в Уфе является отборочным туром на национальный финал Чемпионат Мира среди барменов World Cocktail Championship, который пройдет в июле 2018 года в Москве, Россия. 
                                                         ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
· В конкурсе примут участие профессиональные бармены из Оренбурга, Кирова, Тольятти, Саранска, Ижевска, Ульяновска, Чебоксар, Казани, Самары, Пензы и Уфы.
· Каждому участнику необходимо внимательно ознакомится с правилами, при возникновении вопросов выяснить их у Организаторов до даты проведения конкурса

Организаторы:

Представительство Барменской Ассоциации России в Республике Башкортостан
            bartender_ufa@mail.ru , +7(963)2389201
· Участник, подтверждая свое участие в конкурсе, соглашается с ниже перечисленными правилами и обязан точно следовать им, тем самым, выказывая свое уважение к организаторам и соперникам по соревнованию.

· Каждый конкурсант должен предоставить заполненную анкету-заявку до 3 июня: 
bartender_ufa@mail.ru
· «Конкурс» пройдет в категориях «Best Profi» и «Flairing». 
                                                     ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
Победитель категории «Best Profi» получает звание «Лучший бармен профессионал Поволжья», памятный кубок, подарки от компаний партнеров и право представлять регион на национальном финале Чемпионата Мира среди барменов WCC 2018 в Москве, в номинации «Классика».

Победитель категории «Flairing» получает звание «Чемпион Поволжья», памятный кубок, подарки от компаний партнеров и право представлять регион на национальном финале Чемпионата Мира среди барменов WCC 2018 в Москве, в номинации «Флейринг».              
ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Категория «Best Profi» 
Подноминации
·  «Кофе раунд»
· «Слепая дегустация раунд»

· «Пиво: Heineken Раунд»

Финал 
· «Mixology» 
Категория «Flairing»

· Выступление участников со своей программой и приготовлением заданных коктейлей
                        ДАТА, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
5 июня                   11.00 – 21.00     -     Отборочный тур и финал
Ресторан Пастернак: г. Уфа, ул. Менделеева 205а. 
                                       ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
Категория «Best Profi»
· Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю. 
· Выступление участников оценивается профессиональным жюри.
Номинации:
1. «Слепая дегустация  раунд» 

Задание: Определить по результатам слепой дегустации принадлежность 5 заданных видов виски к стране, типу виски, его региону и  наименованию.
· Заданное время – 5 мин.
Оценивается:
- Правильность определения принадлежности 5 заданных видов виски к стране, типу виски, его региону и  наименованию. 
(см. «Оценочные таблицы»)
2. «Кофе: раунд»
Задание: Необходимо приготовить 2 (две) порции кофе espresso и 2 (две) порции кофе cappuccino, с использованием техники latte-art.
· Порядок приготовления категорий на выбор участника.

· Напитки должен подаваться судьям с соответствующей ложкой, салфеткой и водой без запаха.

· Для выступления будет предоставлено: эспрессо машина (температура 90,5 - 96 градусов, давление помпы 8,5 - 9,5 бар.), кофемолка (участник может дополнительно настроить помол), ящик для выбивания кофе, цельное молоко 3,2%, питчеры, кофейные пары, темпер.
· Время на подготовку – 5 мин, время выступления – 6 мин.
Оценивается:
- профессиональные навыки по работе с кофе-машиной и кофемолкой, техника приготовления напитков, чистота и аккуратность;
- презентация напитков, вкус, баланс напитков каждой категории;

- умение общаться. 

(см. «Оценочные таблицы»)
3. «Пиво: Heineken раунд»
Задание: Необходимо правильно подать два сорта пива (stout, lager и т.д.) из представленной продукции компании «Heineken» (розлив). Сервировка должна включать правильный вид бокала для указанного сорта, полную информацию о нем и продукте компании, рекомендации по температуре подачи и сочетанию.

www.baltika.ru  
· Время на подготовку – 3 мин, время выступления – 6 мин.
Оценивается:
- правильность, техника и аккуратность подачи;

- полнота и правильность дополнительной информации по бренду, сорту, рекомендациям;

«Вся сумма баллов набранных участниками во всех подноминациях суммируется с оценками Финального выступления в номинации “Mixology”

.
4. Номинация «Mixology»
· Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю.
· Необходимо приготовить авторский коктейль в 3 (трех) экземплярах. 
· Категория коктейля – Fancy-drink.
· Авторский коктейль обязательно должен включать в себя в качестве компонента один из алкогольных брендов Absolut, Beefeater, Havana Club или Olmeca, который должен являться основным алкогольным компонентом (т.е. данная составляющая должна быть основной по объему среди алкогольных) При этом представленный компонент должен использоваться в количестве не менее 20 мл. 
· Все напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть из «Списка предоставляемого организаторами», возможно использовать дополнительные компоненты (напитки), но только из линейки брендов партнеров.
· Организатор предоставляет только бокалы «Libbey» из «Списка предоставляемого организаторами». Использование собственных бокалов разрешено.
· Все алкогольные напитки, должны использоваться в оригинальной упаковке. Безалкогольные напитки в кувшинах. 
· Общий объем  используемого алкоголя в коктейле – не меньше 20 мл и не больше 70мл. 
· Количество всех ингредиентов – не более 6 (шести), включая капли.
· Количество алкогольных компонентов от 2 (двух) до 4 (четырех).
· Разрешается использование hand made, foam, infuse компонентов (рецепт должен быть согласован с организаторами).
· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. 
· Участники, должны использовать собственный (не брендированный) барный инструмент. 
· Время, отведенное на подготовку не должно превышать 10 минут.  
· Время выступления (приготовление авторского коктейля) – 5 минут. 

· Выступление оценивается техническим и дегустационным жюри (см. «Оценочные таблицы»)
Участник, набравший максимальное количество баллов по сумме выступлений в Подноминациях и Финале, становится победителем отборочного тура Чемпионата Мира среди барменов по Поволжью, в категории «Best Profi».
Категория «Flairing»
.
· Все участники должны выступить со своей подготовленной программой и приготовить авторский коктейль обязательно включающий в себя в качестве компонента один из алкогольных брендов компании Pernod Ricard (джин Beefeater, текила Olmeca, ром Havana Club, водка Absolut). Представленный компонент должен использоваться в количестве не менее 20 мл.
· Критерии для авторского коктейля, как в номинации «Mixology» («Besr Profi»).  Коктейль готовится только в бокалы «Pasabahce», предоставляемые организатором из «Списка предоставляемого организаторами ».
· Время, отведенное на выступление, приготовление коктейля - 5 минут.
· Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на флешку. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут (рекомендуется иметь две копии записи).

· Конкурсант обязан иметь собственный необходимый инвентарь и рабочие бутылки, из линейки партнеров или любые другие без брендинга (дополнительно будут предоставлены наклейки чемпионата).
· Минимум один раз во время выступления и приготовления коктейля должны использоваться оригинальные бутылки компонентов входящих в рецептуру.
· Жонглирование пустыми, не достаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. Минимальное количество жидкости в бутылке - 15 мл. Перед выступлением судья проверит наполненность бутылок.
· Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри (см. «Оценочные таблицы»)
Участник, набравший максимальное количество баллов в (техника + дегустация), становится победителем отборочного тура Чемпионата Мира среди барменов по Поволжью, в категории «Flairing».
СПИСОК ПРЕДОСТАВЛЯЕМОГО
Бокалы:
	                    «Libbey»                                                  
	
	                   «Pasabahce»
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Libbey «Мартини»
175мл
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Libbey «Олд Фешн Хобстар» 350мл
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Pasabahce «Коктейльная рюмка»  200 мл
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Pasabahce «Пивной»

480мл
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Libbey «Хайбол Гибралтар Твист»

355 мл
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Libbey «Харикейн»

           440 мл
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Pasabahce «Олд Фешнд» 360мл
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Libbey «Банка» 488 мл
	
	
	
	


Ингредиенты:
· Водка: Absolut Original, Kremlin
· Виски: Ballantines Finest, Jameson, Glenlivet 12, Passport Scotch
· Армянский Коньяк: Арарат 3*
· Текила: Olmeca Blanco
· Джин: Beefeater
· Ром: Havana Club Anejo, Havana Club Anejo Especial
· Аперитив: Lillet Blanc
· Ликеры Marie Brizard: Crème De Cassis, Blue Curasao, Parfait Amour, Essence Violett.
· Ликеры «Bols»: Triple Sec, Melon, Coffee, Amaretto, Coconut, Advocaat, Yoghurt, Peach.
· Пиво: «Heineken», «Affligem».
Сиропы «Monin»: Карамель, Яблоко, Бузина, Зеленая мята, Абрикос, Жасмин, Анис, Личи, Лимон, Биттер, Блю Кюрасао, Пряная тыква, Мандарин, Белый персик, Сладкая клубника, Гибискус, Тархун, Зимние специи, Апельсиновый сприц, Гуава, Ежевика, Груша, Черника, Мед, Грейпфрут, Острый, Имбирный, Ананас, Огурец, Черешня, Красный апельсин, Манго пряный.
· Пюре «Monin»: Вишня, Малина
· Ликеры Marie Brizard: Crème De Cassis, Blue Curasao, Parfait Amour, Essence Violett.
· Молоко, Сливки 10%: Чудское озеро.
· Минеральная вода: «Bon Aqua»
· Соки Rich:
Яблочный, Вишневый, Апельсиновый, Ананасовый, Персиковый, Грейпфрутовый, Томатный, Клюквенный морс. 
· Газированная вода:
Coca Cola, Sprite, Shweppes Tonic, Ginger Ale

Разрешается использование других вкусов соков из пакета компании Coca-Cola, сиропов и ликеров из линейки «Monin», Marie Brizard и «Bolsz». Ингредиенты для авторского коктейля не указанные в списке, конкурсант предоставляет самостоятельно.
