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ТВЕРСКОЙ РЕГИОНАЛЬНЫЙ ОТБОРОЧНЫЙ ТУР
МЕЖДУНАРОДНОГО ЧЕМПИОНАТА БАРМЕНОВ
 Тверской отборочный тур является региональным отборочным туром на Всероссийский финал Чемпионата Мира среди барменов World Cocktail Championship.

Международный финал World Cocktail Championship 2018 пройдет в октябре 2018г. в г. Таллин (Эстония).
Победители в категории «Universal classic» и «Flairing», получают звание «Лучший бармен Твери 2018г» и получает право представлять город – Тверь на региональном отборочном туре в г. Рязане 20 июня 2018г.

              ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

Организаторы:

Тверское представительство Барменской Ассоциации России bartver@yandex.ru +7 903 630-50-82
При поддержки Fabula Group и Penates.
               ПРИЗЫ И НАГРАДЫ

· Победитель категории «Flairing» получает звание «Чемпион по флейрингу г. Тверь 2018.» право представлять регион на отборочном туре по ЦФО (20 июня, г. Рязань) в номинации «Флейринг». 
· Победитель категории «Universal classic» получает звание «Чемпион Universal classic г. Тверь 2018» право представлять регион на отборочном туре по ЦФО (20 июня, г. Рязань) в номинации «Классика».
                ДАТЫ, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»

ДАТА: 24 мая 2018 года, 

Время: 14.00-18.00
МЕСТО: итальянский ресторан Penates / Пенаты, г. Тверь, Тверской пр-т 2, ТЦ Олимп 3 этаж 
          РЕГЛАМЕНТ

14-00 Регистрация и жеребьевка
14:30 Состязания в категориях «Universal classic» и «Flairing»
17:00 Подведение итогов отборочных туров во всех номинациях.
17:30 Выступление Чемпиона Москвы 2018г по версии WCC Рыбалкина Евгения
18:00 Награждение участников
ПАРТНЕРАМИ ЧЕМПИОНАТА ВЫСТУПЯТ:
Алкогольные напитки

· Водка «Absolut», Джин «Beefeater», Текила бланко «Olmeca», Бренди «Арарат», Виски «Ballantine’s»;
· Ликеры ТМ Фруко Шульц: Кофейный, Дыня, Зеленое Яблоко, Крем де Какао темный, Крем де Кассис, Личи, Манго, Персик, Трипл Сек, Коко Джамбо Кокосовый, эмульсионный Сливочный, Настойка горькая Абсент;
Безалкогольные напитки

Сиропы «Accento» - гренадин, маракуйя, блю кюрасао, вишня, персик, амаретто, ананас, груша, ежевика, зелёная мята, малина, мандарин, манго, мохито, лайм, персик, имбирь, зелёное яблоко, банан жёлтый, бузина, арбуз, ваниль, карамель, клён, клубника, кокос, красный апельсин,  сангрия, тархун, черная смородина, сприц…
Судейство: 

Председатель жюри – Клевченко Игорь представитель БАР в Тверском регионе (судья техники категория «Universal classic»).

Судья техники в категории «Flairing» Белышев Сергей – БАР Москва, многократный чемпион и призер международных и Российских конкурсов барменов.

Дегустационное жюри – рестораторы г. Твери и представители СМИ Тверского региона
Председатель дегустационного жюри - Игорь Мишенков АНО ЦДО "Тверская Ресторанная Школа"
Представитель Барменской Ассоциации России в Твери – Клевченко Игорь Рудольфович
8-(903)-630-50-825 bartver@yandex.ru     
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