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                                             ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ 
Томский отборочный тур («Конкурс») является городским отборочным туром на Всероссийский финал Чемпионата Мира среди барменов World Cocktail Championship.
Международный финал World Cocktail Championship 2018 пройдет в октябре 2018г. в г. Таллин (Эстония).

                                                               ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
Победитель в категории «Best profi» («Классика»), получает звание «Лучший бармен Томска 2018» и получает право представлять город – Томск на региональном отборочном туре в г. Новосибирске.

ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Категория «Best profi» («Классика») - участнику, необходимо пройти номинации, в которых оцениваются знания и практические навыки по различным профессиональным критериям:

     - номинация «Mixology» 
     - номинация «Bar style» 
                                       ДАТА, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
6 мая 2018,  20:00   
Г. Томск , ул. Карла Маркса 23а, караоке рестобар «Капиталъ»
Сбор участников 19:00

Брифинг 19:30
                                                   ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
Категория «Best profi» («Классика»):

- Номинация «Mixology»:
- Необходимо приготовить свой авторский коктейль в 3 (трех) экземплярах, используя классическую технику выступления. 
Место выступления
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Главная основа коктейля водка «Русский Стандарт GOLD»  должна быть в оригинальной бутылке.(Предоставляется организаторами), количество в одном коктейле не меньше 20 мл. 
- Все остальные компоненты для авторского коктейля, могут быть любыми и участник приносит самостоятельно .
- Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.
- Время, отведенное на приготовление коктейлей  - 5 минут.

- Участник может использовать любой метод приготовления коктейля.
- Другие алкогольные ингредиенты, использованные для приготовления авторского коктейля должны быть в оригинальной упаковке. Безалкогольные ингредиенты – в кувшинах или в оригинальной упаковке.
- Объем используемого алкоголя в одном коктейле не должен быть меньше 20 мл и превышать 70мл. 

- Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не более 7 (семи), включая капли.

-  Не допускается смешивание двух компонентов, засчитываемых как один (hand-made сиропов и настоек).
- Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды, травы и т.д, предоставленные самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

- Не допускается использовать в рецепте мороженое, йогурты.
- Запрещено приготовление горячих коктейлей.
- Участники должны использовать собственный инвентарь для приготовления коктейлей.
- Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должно превышать 15 минут.
- Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю. Классическая обувь, брюки (юбки), рубашки (блузки), галстук (бабочка). Также возможно выступление в фирменной одежде заведения, но по согласованию с организаторами.
- Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.
- Номинация «Bar Style» 
Необходимо быстро и аккуратно приготовить 1 (один) заданный коктейль в 1-ом экземпляре, заранее известный (объявим на брифинге) и 1(один) фантазийный, в 1-ом экземпляре.

Место выступления
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Фантазийный коктейль

Главная основа коктейля Ром «Maunt Gay Eclipse» (Предоставляется организаторами) должен быть в оригинальной бутылке - другая крепкая основа (текила, ром, джин, абсент. бренди, и т.д.) – недопустимо! 

- Все остальные компоненты для авторского коктейля, могут быть любыми и участник приносит самостоятельно (соки, фрукты, травы и т.д.)

- Оценивается не только креативность, но также скорость приготовления и аккуратность работы в соответствии с заданной рецептурой.

- Время, отведенное на приготовление коктейлей  - 3 минут
- Участник обязан принести свой небрендированный барный инструмент.
ОБЩЕЕ ВРЕМЯ, ОТВЕДЕННОЕ НА ВЫСТУПЛЕНИЕ УЧАСТНИКА – 8 МИНУТ.

Участник, набравший максимальное количество баллов в номинациях «Mixology», «Bar style», становится победителем Томского отборочного тура в категории «Best profi» и допускается к участию в Новосибирском Отборочном туре WCC-2018. Также допускаются участники, занявшие 2 и 3 места.
Всех участников ждут призы и подарки от спонсоров!!!

Выступление участников в брендированной одежде и использование брендированных аксессуаров запрещено!
Заявки принимаются до 01 мая 2018 (включительно) на e-mail: sibbartender2015@yandex.ru либо в личные сообщения организаторам. Дозаявки после 01 мая будут рассматриваться индивидуально.
ПРЕДОСТАВЛЯЕМЫЕ ОРГАНИЗАТОРАМИ 
Продукция,оборудование , посуда, расходники 

Трубочки

Лед

Шпажки

Алкоголь: Водка «Русский Стандарт GOLD», Ром «Maunt Gay Eclipse»
Фрукты:

Лимоны,лаймы,апельсины,мята 

Посуда: хайбол – 220-300 мл,

               Мартини – 120 – 150 мл.

Внимание: организаторы имеют право вносить изменения в условия и правила конкурса, а также дисквалифицировать участников за неэтичное поведение.

По всем вопросам обращаться: 
Федорович Вячеслав 89234056797
Павлов Антон 89539191453

