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                                      ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ 
Московский отборочный тур («Конкурс»), является региональным отборочным туром Всероссийского финала Чемпионата Мира среди барменов World Cocktail Championship, международный финал которого пройдет с 15 по 19 октября этого года в Дании(г.Копенгаген). 
                                                    ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
Победитель номинации «Флейринг» получает звание Чемпион Москвы по флейрингу (по версии БАР) и получает право представлять регион – Москва, на Всероссийском финале, который состоится 28 июня  2017 г в Москве в отеле “Korston”.
Участники, занявшие 2(второе) и 3(третье) места, также допускаются к участию во Всероссийском финале WCC-2017.
ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Номинация «Флейринг» – выступление в свободном стиле, с заранее подготовленной программой и приготовлением 2-х  коктейлей.(1 –заданный,1-фантазийный) 
                        ДАТЫ, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Дата и время:          22 июня  - сбор участников в 13.00
Место:                      Лужники,   фестиваль “Taste of Moscow”
         Престижная аллея, шатер при входе

        ( схема проезда - http://www.tastefestival.ru/posetit/mesto-provedeniya/)
                                     ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
  Номинация «Флейринг»
- В процессе шоу-выступления конкурсантам необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику жонглирования, как шоу, так и рабочего флейринга, яркость шоу-программы, профессионализм приготовления заданных коктейлей.
- Время, отведенное на выступление и приготовление коктейля  - 5 минут.
- Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на CD или на флешку. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут (рекомендуется иметь две копии записи).
- Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимый барный инвентарь 
- Во время выступления необходимо приготовить 1 (один)  коктейля (из «Списка заданных коктейлей»)и свой фантазийный коктейль в 1(одном) экземпляре.
-Категория фантазийного коктейля-Любая

Главная основа коктейля, выбирается участником из следующих позиций:

водка «Алтай», ром “Havana Club”, виски “Jameson”, виски “Ballantine’s”, 

текила “Olmeca”, джин “Beefeater”

в качестве сладкой составляющей участник выбирает как минимум один ликер 

из линейки “Fruko Schulz”:

cream, green apple, crème de cassis, melon, strawberry, lychee, honey, vanilla, blackberry, mango, raspberry, passion, peach, tpiple sec, amaretto, grapefruit.

Остальные ингредиенты для фантазийного коктейля необходимо принести самостоятельно
-Объем  используемого алкоголя в одном «авторском» коктейле не должен превышать  70мл. 

-Количество всех ингредиентов для приготовления «авторского» коктейля – не более 6(шести), включая капли, щепотки и тд.

-Допускается использование самодельных ингредиентов – hand-made сиропов, настоек.

-Не допускается смешивание двух компонентов, засчитываемых как один. 

-Не допускается приготовление горячих коктейлей
-Запрещается использовать в рецептуре мороженое,йогурты

-Запрещается использование огня и пиротехники
-Допускается использовать любые бутылки для исполнения шоу-программы, но только с отклеенными или заклеенными этикетками.
- Жонглирование пустыми, не достаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. Минимальное количество жидкости в бутылке - 20 мл. 
- Рабочий флейринг(обязательное использование позиций, предоставлямых организаторами) оценивается по работе с бутылками, наполненными не менее, чем на половину, обязательно с металлическим гейзером. 
- Коктейли готовятся исключительно для гостей фестиваля и жюри не оцениваются, но оценивается реакция гостей на коктейль
· Выступление участников оценивается техническим жюри, а также самими конкурсантами при помощи видеоповторов
Участник, набравший максимальное количество баллов, становится победителем Московского отборочного тура в номинации  «Флейринг» и допускается к участию во Всероссийском финале WCC-2017.
Участники, занявшие второе и третье места, также допускаются к участию  во Всероссийском финале  WCC-2017.
Выступление участников в брендированной одежде и использование брендированных аксессуаров запрещено!

РЕГИСТРАЦИЯ 
ДО 20 июня
2017 г (необходимо прислать  заявку на e-mail: kolbeevbar@bk.ru )
СПИСОК ИНГРЕДИЕНТОВ, ПРЕДОСТАВЛЯЕМЫХ ОРГАНИЗАТОРАМИ
Алкогольные напитки

Все вышеперечисленные
Безалкогольные напитки
Энергетический напиток «Red Bull» 

Фрукты: 
Лимоны, лаймы, апельсины, кокт.вишня
Посуда –  хайбол и коктейльная рюмка. 
                                      СПИСОК ЗАДАННЫХ КОКТЕЙЛЕЙ

                                             (для номинации «Флейринг»)
Рабочий флейринг                                                    
	Крепкая основа из предоставляемой организатором продукции                      50мл                                        Red Bull                                                     100 мл
Метод: билд                                     
Бокал: хайбол  
Украшение: долька лимона
	


По всем вопросам обращаться:

8 909 697 5167 – Сергей Колбеев

kolbeevbar@bk.ru
