Beautiful Negroni
Контактная Информация:

Эл.Адрес: Makarovzone@inbox.ru
Телефон: 89831593942 Артём

     89135891357 Максим
1 этап 

Механика:
Подтверждая своё участие, бармен автоматически соглашается с нижеприведенными правилами.

В один день (16 декабря) приглашаются 8 барменов, отобранных из всех онлайн заявок, поданных на адрес Makarovzone@inbox.ru до 15 декабря 24:00 по Красноярскому времени!!!
Каждому участнику необходимо обозначить в заявке:

· ФИО

· Место работы

· Название коктейля

· История
После отбора каждому из восьми участников необходимо явиться в бар Al Pacino 16 декабря в 19:00 на Мастер класс по продукции Camapari Rus от Сергея Булахтина, после мастер класса необходимо будет приготовить по одному коктейлю в двух экземплярах, который будет являться твистом на Negroni. Основой коктейля может являться любой крепкий алкоголь, но обязательным ингредиентом должен быть Campari(не менее 30 мл). В приготовленных напитках необходимо выгодно выделить как основу, так и Campari. Все ингредиенты для авторского твиста на Negroni участник приносит с собой. Организатор предоставляет Campari, Aperol, вермуты Cinzano.
Количество ингредиентов не должно превышать пяти. Разрешаются инфьюзы, домашние сиропы и биттеры.
Посуду для подачи коктейля участник приносит с собой или использует ту, которая есть в баре Al Pacino.
В ходе выступления с конкурсантами будут общаться судьи. Оценка работы барменов осуществляется по двум критериям: Коктейль (это его вкус, аромат, обоснованность ингредиентов для твиста Negroni, визуальные характеристики), техника работы бармена (работа с инвентарем, посудой, общение с гостями, история).

Бармены выступают по очереди. Время, отведенное на подготовку, составляет 5минут. Время, отведенное на выступление, составляет 7 минут.

После выступления всех участников подводятся итоги, и определяется 4 победителя, которым будет известен и доступен следующий секретный этап. 
Судейство I этапа:

1. Андрей Стельмах – представитель БАР в Красноярске.
2. Сергей Булахтин – бренд-амбассадор Campari Rus в России. Многократный победитель чемпионатов по флейрингу.

3. Максим Горелик – бармен Bruce Lee, финалист и победитель нескольких конкурсов в России (
Критерии оценки коктейля: Максимальное количество баллов = 100
Аромат – 10%
Вкус:  Баланс компонентов – 20%

Сочетание и обоснованность ингредиентов для того, чтобы являться твистом Negroni– 25%
 
Выраженность основы – 15%
            Выраженность Campari – 10%


Новизна и креативность рецептуры – 10%
Внешний вид(украшение напитка должно быть обосновано) – 10%

Критерии оценки Техники: Максимальное количество баллов = 100
Неопрятный, несоответствующий классическому стилю внешний вид бармена (возможен неклассический стиль, соответствующий подаче напитка или бара, где работает бармен на данный момент)  – 10 штрафных баллов
Неправильная организация рабочего места – 10 штрафных баллов
Не охлаждена посуда, шейкер – 10 штрафных баллов
Пролив, падение ингредиентов, падение украшения – 3 штрафных балла
Неравномерный розлив или недостаточное наполнение бокала коктейлем – 10 штрафных баллов

Ошибка при обращении со стеклом (хват за край) – 5 штрафных баллов
Несоблюдение рецептуры (забыт ингредиент, неточность измерения, неправильный метод приготовления) – 20 штрафных баллов
Неграмотность действий – 10 штрафных баллов

Непунктуальность) – 5 баллов за каждые 30 секунд.

Общее впечатление от выступления – от 0 до 15 бонусных баллов.
Beautiful Negroni
2 этап

На этом этапе необходимо создать коктейль из двух видов алкоголя, который предоставляется организатором. А также ингредиентов, которые можно будет приобрести в магазине «Красный Яр».

Обязательный спонсорский алкоголь необходимо будет приобрести в баре, за виртуальные деньги.  Помимо всего в баре можно будет купить домашние сиропы.

Остальные ингредиенты покупаются в магазине. Каждому участнику выдается по 200р. Использование определенного объема из купленного ингредиента в граммах, миллилитрах будет рассчитываться на один коктейль.

Участникам будет разрешена проработка коктейля в течении 10 минут. Позже он записывает рецепт и отдает судьям. 

После наступает жеребьевка и выступления. 

При изменении рецептуры в ходе выступления участнику будут начисляться штрафные балы. 

Так же участнику будут начисляться бонусные балы за себестоимость. Т.е. чем меньше себестоимость, тем выше балл! 

На выступление дается 5 минут. 

Beautiful Negroni I 
Участник:

Название коктейля: 

	
	Выраженность Campari – 10%

	
	Аромат – 10%

	
	Баланс компонентов – 20 %

	
	Сочетание и обоснованность ингредиентов – 25%

	Оценки Коктейля :
	Выраженность основы – 15%

	
	Новизна рецептуры – 10%

	
	Внешний вид(украшение напитка должно быть обосновано) – 10%


Критерии оценки коктейля: Максимальное количество баллов = 100
Сумма баллов:
Комментарии:
Beautiful Negroni II
Участник:

Название коктейля: 

	
	

	
	Аромат – 10%

	
	Баланс компонентов – 20 %

	
	Сочетание и обоснованность ингредиентов – 15%

	Оценки Коктейля :
	Выраженность основы – 15%

	
	Креативность и импровизация – 25%

	
	Внешний вид(украшение напитка должно быть обосновано) – 15%


Критерии оценки коктейля: Максимальное количество баллов = 100
Бонусные баллы за себестоимость: от 0 до 15.

Сумма баллов:
Комментарии:
Beautiful Negroni I
Участник:

Название коктейля: 

	Ассортимент штрафов 
	Штрафные баллы
	Фиксация

	Внешний вид
	10
	

	Неправильная организация рабочего места.
	10
	

	Не охлаждена посуда, шейкер.
	10
	

	Пролив, падение ингредиентов, падение украшения.
	3
	

	Неравномерный розлив или недостаточное наполнение бокала коктейлем.
	10
	

	Ошибка при обращении со стеклом.
	5
	

	Несоблюдение рецептуры.
	20
	

	Неграмотность действий.
	10
	

	Непунктуальность (фиксируется каждые 30 секунд).
	5
	


Общее впечатление от выступления – от 0 до 15 бонусных баллов.
Критерии оценки Техники: Максимальное количество баллов = 100
Сумма штрафных баллов: 

Комментарии:
Beautiful Negroni II
Участник:

Название коктейля: 

	Ассортимент штрафов 
	Штрафные баллы
	Фиксация

	Внешний вид
	10
	

	Неправильная организация рабочего места.
	5
	

	Не охлаждена посуда, шейкер.
	5
	

	Пролив, падение ингредиентов, падение украшения.
	3
	

	Неравномерный розлив или недостаточное наполнение бокала коктейлем.
	10
	

	Ошибка при обращении со стеклом.
	5
	

	Несоблюдение рецептуры.
	25
	

	Неграмотность действий.
	10
	

	Непунктуальность (фиксируется каждые 30 секунд).
	10
	


Общее впечатление от выступления – от 0 до 15 бонусных баллов.
Критерии оценки Техники: Максимальное количество баллов = 100
Сумма штрафных баллов: 

Комментарии:
