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ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ

Сибирский Отборочный Тур WCC 2010 («Конкурс») является  отборочным туром на чемпионат России среди барменов World Cocktail Competition, международный финал которого пройдет осенью 2010 года в Сингапуре ,на родине президента Международной Ассоциации Барменов (I.B.A) - Деррика Ли .
В этом году лишь в семи городах пройдут отборочные туры аналогичные нашему – (Иркутск, Новосибирск, Екатеринбург, Ростов, Тверь, Санкт-Петербург , Москва)
К нам приедут бармены из Омска, Красноярска, Барнаула, Кемерово, Новокузнецка, Томска, Якутска. В этих городах региональные представители БАР проведут свои отборочные туры, по итогам конкурсов будут определены лучшие бармены, которые приедут в Новосибирск, где определяться два победителя в двух номинациях. Именно они будут представлять Сибирь на Всероссийском отборочном туре в Москве.  

ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

· К участию в профессиональном конкурсе среди барменов допускаются мужчины и женщины, не моложе 18 лет. Конкурсант должен обладать профессиональными знаниями и навыками, необходимыми для приготовления классических и авторских коктейлей, а так же владеющие искусством жонглирования бутылками.

· Участие в конкурсе могут принимать бармены, которые прошли отборочные этапы в своих регионах по правилам Б.А.Р. 
· Списки участников подают региональные представители Б.А.Р.  

· Конкурс пройдет в номинациях: «Классика» и «Флейринг». Участник может участвовать только в одной из указанных номинаций.

· Рецепт, метод приготовления, категорию коктейля участник обязан предоставить во время регистрации и жеребьевке 22 апреля 2010г.
· Внимание! Н.А.Б. поможет вам забронировать гостиничные номера!

· Заявки на бронь присылайте  barsib@rambler.ru не позднее 15 апреля.

ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»

Сибирский Отборочный тур WCC 2010 включает:

Номинация «Классика»

1.  Классическое выступление с приготовлением авторского и обязательного  коктейля.

2. Номинация «Лучший коктейль» - Выбор лучшего авторского коктейля

3. Теоретический тест. 

Номинация «Флейринг»

1.  Каждый участник выступит лишь один раз , гранд - финала не будет!
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ДАТЫ И ВРЕМЯ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»

22 апреля на главной сцене «Сибирской Ярмарки» в рамках
« Пивной выставки Сибири. Ресторанный бизнес. Индустрия развлечений. Гостиничное хозяйство- 2010»

· с 10-00 до 10-30  - сбор участников и болельщиков в фойе у гардероба

· с 11-00 до 11-30 - регистрация участников по номинациям: «Классика» и «Флейринг»

· с 11-30 до 12-00 - брифинг-иструктаж и подготовка к конкурсу.

· с 12-00 до 16-00  - конкурс («Классика», затем «Флейринг»)

· 16-30 награждение победителей и всех участников конкурса.

Обращаем ваше внимание!

21 апреля 13.00 в 4 конференц-зале «Сибирской ярмарки» пройдет мастер-класс бренд-амбассадора компании «MONIN» Романа Торощина

22 апреля в 21.00 в ночном клубе «НЕБО» пройдет мастер-класс «Секреты рабочего флейринга» от чемпиона России – Сергея Булахтина

После чего состоится «AFTER PARTY» и чествование победителей и участников конкурса!

ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»

Номинация «Классика»

1. Все участники, подавшие заявку на участие в номинации «Классика», участвуют в Первом отборочном туре.

· Необходимо приготовить свой авторский коктейль в 2 (двух) экземплярах, используя классическую технику выступления. 

· Категория коктейля – любая (Лонг-дринк, Аперитив, Диджестив)
· Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. (см. «Список ингредиентов»)

· Время, отведенное на приготовление коктейля  - 5 минут.

· Участник может использовать любой метод приготовления коктейля.

· Коктейль должен быть приготовлен в бокалы, предоставленные  организаторами:  хайбол , рокс , коктейльная рюмка .

· Все алкогольные ингредиенты, использованные для приготовления авторского коктейля должны быть в оригинальной упаковке. Безалкогольные ингредиенты – в кувшинах, исключение составляет газированная вода, использовать которую можно в оригинальной упаковке.

· Объем  используемого алкоголя в одном коктейле не должен превышать  70мл. 

· Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не более 6(шести), включая капли.

· Количество алкогольных компонентов от 2 (двух) до 4 (четырех), причем хотя бы 1 (один) из компонентов должен являться крепким спиртом (водка, коньяк,).

· Обязательным условием является использование в рецептуре водки «Катюша», или коньяка «Старый город» (не менее 20мл) и обязательное использование сиропа «Monin» (не менее 10 мл)или ликёра De Kuyper.
· Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один.

· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

· Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.
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Участники, могут использовать как собственные (не брендированные), так и предоставленные организаторами барные аксессуары и инструмент. 
· Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю. Классическая обувь, брюки (юбки), рубашки (блузки), галстук (бабочка). Также возможно выступление в форменной одежде заведения, но только после согласования с оргкомитетом. 
· Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должна превышать 15 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  

· Конкурсанты после регистрации и жеребьевки  и до момента своего выступления должны находиться в помещении участников и не должны общаться с гостями конкурса.

· Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри 

2. По результатам дегустации авторских коктейлей Первого отборочного тура будет определен победитель в номинации «Лучший авторский коктейль».

· Авторские коктейли участников оцениваются Дегустационным жюри 

Победитель  Сибирского  Отборочного Тура Чемпионата Мира

среди Барменов в номинации – «Классика», получает  право представлять Сибирский регион на Всероссийском финале в Москве .

Номинация «Флейринг»

1. Все участники, подавшие заявку на участие в номинации «Флейринг», участвуют  отборочном туре.

· В процессе шоу-выступления конкурсантам необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику жонглирования, как шоу, так и рабочего флейринга, яркость шоу-программы, презентацию бренда партнеров «конкурса», профессионализм приготовления авторского коктейля. 

· Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на CD. Только один трек должен находиться на диске. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут (рекомендуется иметь две копии записи).

· Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимое барное оборудование. Все алкогольные ингредиенты должны быть в оригинальной упаковке. Бутылки могут быть не только из линейки продукции партнеров «конкурса»,но «чужие» бренды должны быть заклеены .

· Жонглирование пустыми, не достаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. Минимальное количество жидкости в бутылке - 30 мл. Перед выступлением судья проверит наполненность бутылок.

· Необходимо приготовить свой авторский коктейль в 2 (двух) экземплярах.

· Категория коктейля – любая (Лонг-дринк, Аперитив, Диджестив)
· Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. (см. «Список ингредиентов»)

· Время, отведенное на выступление и приготовление коктейля  - 5 минут.

· Участник может использовать любой метод приготовления коктейля.

· Коктейль должен быть приготовлен в бокалы, предоставленные  организаторами:  хайбол , рокс, коктейльная рюмка .

· Объем  используемого алкоголя в одном коктейле не должен превышать  70мл. 

· Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не более 6(шести), включая капли.

· Количество алкогольных компонентов от 2 (двух) до 4 (четырех), причем хотя бы 1 (один) из компонентов должен являться крепким спиртом (водка, коньяк, виски).

· Обязательным условием является использование в рецептуре водки «Катюша»,, или коньяка «Старый город» (не менее 20мл) и обязательное использование сиропа «Monin» (не менее 10 мл) или ликёра De Kuyper.
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Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один.

· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

· Рабочий флейринг оценивается по работе с бутылками, наполненными не менее чем на половину, обязательно с металлическим гейзером. Оценивается сложность.

· Для получения максимального балла за Технику, конкурсанту необходимо продемонстрировать отработанные и стабильные трюки, при этом показать сложность выше среднего. 

· Для получения максимального балла за Разнообразие, конкурсанту необходимо продемонстрировать как можно больше не повторяющихся и уникальных (личные «фишки») элементов. 

· Для получения максимального балла за Шоу, конкурсанту необходимо подготовить выступление, выстроив комбинации движений в такт музыке, используя костюм и образ помогающий создать единую композицию. Особое внимание обращается на эмоциональное состояние участника.

· Интерактив – вовлечение публики в шоу. Так же оценивается реакция зрителей на происходящее

· Представление бренда – возможно через костюм, музыкальное сопровождение, композицию, атрибутику. Цель – добиться, что бы каждый зритель, после выступления, не задумываясь сказал, какой бренд представлял участник.

· Время, отведенное на подготовку конкурсанта, не должна превышать 20 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  

· Конкурсанты после регистрации и жеребьевки  и до момента своего выступления должны находиться в помещении подготовки и разминки участников и не должны общаться с гостями конкурса.

· Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри (см. «Жюри»)

Победитель  Сибирского Отборочного Тура Чемпионат Мира

среди Барменов в номинации – «Флейринг», получает право представлять Сибирский регион на Всероссийском финале в Москве.

Победитель Российского финала едет в Сингапур,  на Финал Чемпионата Мира 
Родина президента I.B.A. Дэрика Ли
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                                                   ЖЮРИ «КОНКУРСА» 

                                     Сибирский отборочный тур 

Номинация «Классика»          
Техническое жюри – оценивает технику выступления 

Торощин Роман Б.А.Р. город Екатеринбург.

Номинация «Флейринг»

Техническое жюри – оценивает технику выступления 

Булахтин Сергей (Калининград-Москва). Чемпион России 2007, вице –чемпион 2008 и 2009 года       

Дегустационное жюри

«Звездное» жюри из представителей шоу-бизнеса, СМИ, представителей компаний-партнеров, МЭРИИ и гостей «Конкурса».

After-party – мега вечеринка пройдёт в клубе «Небо»
Сбор гостей с 20-30

в 21.00 пройдет мастер-класс «Секреты рабочего флейринга» от чемпиона России – Сергея Булахтина
« шоу победителей» конкурса

Танцевальное настроение вечеринки

Dj BB & Dj Dead
«Море позитивной музыки»

Лёгкие, позитивные конкурсы

Дружеская обстановка

Энергия ночи -  напитки «Red bull»


Список ингредиентов, предоставляемых организаторами конкурса:

Алкогольные напитки

Водка «Катюша» (ржаная, черная смородина, грейпфрутовая)

Коньяк «Старый город»

Безалкогольные напитки

Энергетический напиток «Red bull»

Продукт компании , тоник, вода с газом, вода без газа
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1. Клубника пюре

2. Лесные ягоды пюре 

3. Манго пюре 

4. Персик пюре 

5. Маракуя

6. Клюква

7. Миндаль

8. Огуречный

9. Бузина

10. Кофейный

11. Роза

12. Арбуз

13.Личи

14.Ваниль

15. Гренадин

16. Груша
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- Peachtree 

- Butterscoth Caramel 

- Advocaat 

- Raspberry 

- Blue Curacao 

- Wild Strawberry 

- Creme de Cassis 

- Пакер Кислое Яблоко 

- Какао Крем Белый 

- Тройной Сухой

Соки 

- апельсиновый, ананасовый, яблочный, вишневый, персиковый, грейпфрутовый, 

Фрукты: 

Лайм, лимон, апельсин, красная коктейльная вишня, зеленое яблоко, ананас.


