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                                             BARMASTER 
                                                                               MIXOLOGIST  TIME                                        _____________________________________________________________________________________________________________________________                                                                                                                
                                                      Друзья!

               17 ноября 2011 г. в  Клубе «Колорадский Папа » пр. Красноярский Рабочий 160е.
               Состоится  открытый краевой конкурс барменов  «BARMASTER 2011»
      Организованный Представительством  Барменской  Ассоциацией  России  Красноярска.
Официальные партнеры конкурса:
Компания «Whitehall» представляющая знаменитую марку голландских ликеров «De Kuyper» и самую популярную в мире текилу «Jose Cuervo». 

Представитель компании “Уайтхол-центр” в  Красноярске, компания  ООО «Феникс» 

г. Красноярск ул. Шахтеров, 61 

Компания «Brown Forman» представляющая:  импортную водку №1 в России «Finlandia» 

и легендарный тенесси виски «Jack Daniel’s»

Официальный дистрибьютор на территории РФ ООО «Кока-Кола ЭйчБиСи Евразия»

Поставщик продукции в Красноярске -  алкогольная оптовая компания  ООО «Кастор» т. 291-39-73 г. Красноярск ул. Норильская, 7.

Супермаркет и склад-магазин посуды и оборудования «Экспресс» на Дудинской, 2 и Вавилова, 1 стр. 51  тел. 220-12-82 и 274-65-70 сайт: express-posuda.ru
При участии  COCA-COLA, Rich
Специальный гость конкурса: Один из самых авторитетных, титулованных барменов России, Чемпион Мира по флейрингу (на данный момент единственный чемпион мира из России) Девятикратный чемпион России по флейрингу.  Лучший бармен-профессионал России 2011 (чемпион России по «классике») Александр Родоман г. Москва.
Конкурс «BARMASTER» является Открытым Краевым турниром. В котором примут участие лучшие бармены  из городов Лесосибирск, Абакан, Новокузнецк, Минусинск, Сосновоборск, Бородино, Ачинск, Норильск, Дивногорск, Назарово и Красноярск.

Конкурс «BARMASTER» является Открытым для всех гостей,  желающих окунуться в мир творчества работы бармена  и попробовать совершенные коктейли. 
Цель Конкурса:

Повышение профессионального мастерства барменов

Современная Миксология

Привлечение  молодежи  к профессии

Обмен опытом

Повышение  интереса  гостей   к  коктейлям

Культура употребления алкогольных напитков
Номинации: Классика – элегантное искусство смешивания напитков

                           Флейринг -  виртуозное мастерство в свободном стиле
   Судейство: Классика – Представитель  Б.А.Р Красноярск Стельмах Андрей
                         Флейринг – Чемпион Мира 2003  Александр Родоман. 

    Координатор-Конкурса: Представитель Б.А.Р. Красноярск. Стельмах Андрей.

            Призы и награды: Все участники конкурса получают дипломы и памятные призы конкурса.
 Победители получают  звание «Лучший Бармен Красноярского Края 2011» 

 Специальные призы и подарки.

  Программа Конкурса:
  16.11 в 15.00 - Мастер-Класс « MIXOLOGIST TIME» «WORKING FLAIR» 

  16.11 в 18.00 - Регистрация участников конкурса

  17.11 в 10.00 - Регистрация участников конкурса

  17.11 в 11.00 - Теоретический тест для всех участников
  17.11 в 11.30 - Отборочный тур конкурса «BARMASTER»

  17.11 в 17.00 - Определение финалистов
  17.11 в 22.00 - Финал «Staff Party BARMASTER» выступление финалистов, награждение, 
  развлекательная программа, welcome drink, бар-шоу Александра Родомана. 
  Правила отборочного тура конкурса
  ___________________________________________________________
  Теоретический тест по вопросам партнеров конкурса, сдают все участники.

  Участник  имеет  право  на  участие  одновременно  в  двух  номинациях  
                      “Классика” и “Флейринг”  или  в  одной  по  своему  желанию. 

                      Участник в номинации «Классика» обязан приготовить коктейль в группе
                      «Fancy Drink» (фантазийный коктейль) в 3 экземплярах и 1 обязательный 
                      коктейл конкурса в 1 экземпляре выпавший ему по жеребьевке.
                      Время на приготовление всех коктейлей 7 минут.

                      Участник  в номинации «Флейринг» обязан сделать тест-налив
                      (50 мл. водки «Finlandia» с долькой грейпфрута) 
                      используя элементы рабочего флейринга. Приготовить обязательный коктейль 
                      конкурса в 1 экземпляре. Приготовить  фантазийный коктейль в 2 экземплярах

                      используя элементы показательного флейринга.
                      Время на приготовления коктейлей и налива водки 5 минут.  

                      Объем  используемого  алкоголя  в одном  коктейле  не должен быть  

                      более 70 мл.  Общий объем коктейля – не более 300 мл.

                      Тип стаканов для коктейлей данных  групп ”Коктейльная рюмка”и 

                      “Хайбол”. Участники могут использовать свою не брендированную 

                      посуду. Обязательным условием является использование напитков 

                      предоставленных организаторами для приготовления коктейля. 

                      Максимальное количество ингредиентов не должно превышать пяти5,

                      включая дэши и щепотки. Не допускается использование самодельных

                      ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как Один1.
                      Время на предварительное изготовление украшения в подсобном

                      помещении, а также подготовка к своему выступлению не должно

                      превышать 15 минут.
.                     Не разрешается использовать искусственные  украшения, за исключением
                      трубочек, шпажек.
   Для декора коктейлей  могут  быть  использованы  только  натуральные компоненты. 
                      Можно использовать свои фрукты для украшений коктейлей.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         
                      Прокат  барного  инвентаря осуществляться небудет.

                      Конкурсанты  используют собственный  барный  небрендированный  инвентарь.

                      Каждый конкурсант в момент регистрации и жеребьевки должен

                      предоставить рецептуру своего коктейля.  

   Правила финала конкурса
  ________________________________________________________________________
   В финал конкурса выходят три участника в номинации «Классика» и три участника
   в номинации «Флейринг» набравшие большое количество баллов за тест, технику и

   коктейль. Все участники финала проходят номинацию «Speed Round» и свои  обязательные

   номинации. Призовые места распределяются по общему количеству баллов.

   Speed Round: финалисты исполняют заказ судьи по приготовлению и подаче коктейлей

   и напитков  (три классических коктейля, подача бутылочного пива, подача 1 алкогольного 

   напитка в чистом виде. Оценивается правильность приготовления и подачи, порядок и чистота 

   рабочего  места, затраченное время.
 Напитки, предоставляемые партнерами конкурса:
___________________________________________________________________________________

Компания «Whitehall»: 

Ликеры De Kuyper:  advocate (яичный), country lane (сливочный), kwai feh lychee (личи), pucker sour apple (ароматное кислое яблоко), melon (дыня), curacao blue (апельсиновый голубой), сreme de cacao white (какао бесцветный), blueberry (черника бесцветная), dry orange (сухой апельсин), сoconut (кокосовый), kiwi (киви), marasguin (вишня мараскин), passion fruit (маракуя).
Голландский джин De Kuyper Graanjenever 35%.                       
Текила  Jose Cuervo:, Especial Silver, Especial Reposado,
Tradicional (100% агава категория Reposado)    

___________________________________________________________________________________
Компания « Brown Forman»  

Виски: Jack Daniels old №7

Водка: Finlandia сlassic, Finlandia lime , Finlandia cranberry , Finlandia redberry , 
Finlandia grapefruit fusion

Ликер: Southern Comfort 

__________________________________________________________________________________________

Супермаркет и склад-магазин посуды и оборудования «Экспресс»
Сиропы «MONIN»: spicy (пряный), bubble gum, базилик, фисташковый, личи, огуречный , миндаль, сладкая клубника, кленовый,  гренадин, зеленое яблоко,  кардамон, груша, пряный манго, фига, черная смородина, грейпфрут, тирамису, арбуз, ваниль, макароне, алыча, концентрат лайм.  
Пюре «MONIN» : персик, клубника, малина, банан, манго, лесная ягода, маракуя.

___________________________________________________________________________________
Напитки Coca-Cola:  Соса-сola, Tonic, Sprite, Fanta, Битер Лимон 

                                      Вода:  Bon Aqua Газирована, Негазированная

          Соки Rich : апельсиновый, ананасовый, вишневый, грейпфрутовый, томатный, персиковый  

            ___________________________________________________________________________________

          Ингредиенты, предоставляемые организаторами конкурса:
          Фрукты: апельсины, лимоны, лайм, грейпфрут, зеленое  яблоко, красная,

            зеленая  коктейльная  вишня, мята.

Возможны  изменения или дополнения  в ассортименте напитков, о чем заранее будут      предупреждены все участники.

                             Цените чистоту восприятия. Пейте в меру.
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 Коктейли конкурса:  

Jose Cuervo Tequila Sunrise                           Apple Jack                                   Finlandia Salty Dog          
40мл. Jose Cuervo  Especial Silver                   40мл. виски Jack Daniel’s           40мл. Finlandia сlassic 
Сок апельсиновый                                             100мл. сок яблочный                   Сок красного грейпфрута  

30мл.сироп Monin Grenadine                            долить битер лимон                  Лед фраппе  

метод пригот.  Билд                                        метод пригот. Билд                   метод пригот. Билд    

посуда подачи  хайбол                                      посуда подачи хайбол                посуда подачи хайбол     

украшение  кружок апельсина                         украшение долька лайма           украшен. долька грейпфрута 

Blue Lagoon                                                      Monin Spicy  cocktail                      Kamikaze                                                                                                  

40мл. Finlandia grapefruit fusion                      40мл. Finlandia redberry                 40мл. Finlandia lime
30мл. De Kuyper blue curacao                          20мл. сироп Monin Spicy                 10мл сок лам концент.

20мл. Monin лайм концент.                              20мл. Monin лайм концент.           20мл  De Kuyper dry orange 

метод пригот. шейк                                         метод пригот. шейк                       метод пригот. шейк
посуда под. Кокт. рюмка                                 посуда под. Кокт. рюмка               посуда под. Кокт.рюмка

украшение долька лимона.                               украшение долька лайма                цедра лимона

 Banana Blend                                                   Mango Blend                                    Berry Blend  

 40мл. Finlandia cranberry                                40мл. Jose Cuervo Reposado,           40мл. Finlandia redberry                 
 40мл. пюре Monin Banana                               40мл. пюре Monin Mango                 40мл.пюре Monin Red Berries
 100мл. сливки                                                   100мл. сок апельсина                        100мл.сок ананасовый  

метод пригот. бленд                                       метод пригот. бленд                        метод приготов. бленд
 посуда под. хайбол                                          посуда подачи. Хайбол                      посуда подачи. Хайбол    
 украшение долька банана                               украшение долька апельсина           украшение красн. ягоды
                                                  Желаем Всем Участником Удачи!
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                                                                                        АНКЕТА  УЧАСТНИКА

	Ф.И.О.

	Дата рождения:            

	Город:

	                  Адрес проживания:                  

	Контактный телефон:                                     

	e-mail:                        

	Место работы:

	Адрес работы:

	Рабочий телефон:    

	Увлечение, хобби: 

	Любимый коктейль, напиток:












	Номинация:



	Название фантазийного коктейля:

	                        Рецепт фантазийного коктейля:

1._____ml                                                      



	2._____ml

	3._____ml

	4._____ml




	5._____ml

	Украшение коктейля:

	   Метод приготовления:

	   Посуда подачи:


                                        По вопросам участия в конкурсе обращаться в представительство

                                           Б.А.Р. Красноярск: т.8(3912) 519-576 e-mail:yarbarmaster@mail.ru
                                Представитель Б.А.Р. Красноярск, Стельмах Андрей. 
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		 ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ЖЮРИ 
                                                    (номинация «КЛАССИКА»)
	

	                        Участник №___________
Ошибки

Макс.кол-во штрафных 

баллов

Штрафные баллы

1. Внешний вид

2

2. Организация рабочего места (лед и стекло рядом, гейзеры направлены в разные стороны, забыты инструменты)

2

3. Неправильное обращение с посудой

3

4. Не натерто стекло

1

5. Не охлаждены, шейкер и/или посуда

3

6. Не заменен лед или не слита вода из охлажденных инструментов и/или посуды

3

7. Уроненный лед

2

8. Бутылки и графины не продемонстрированы, этикетки не  развернуты в сторону гостя

3

9. Соки, сливки, молоко не перемешаны

2

10. Не соответствие рецептуры и посуды условиям конкурса (более 6-ти ингредиентов, не использование спонсорского алкоголя, не соответствие типа коктейля) 

4

11. Нарушение технологии приготовления коктейля (напитки наливаются в шейкер безо льда или неоправданное использование льда в коктейле) 

4

12. Пролитые на стойку ингредиенты

3

13. Неравномерный разлив коктейля по бокалам, оставшийся напиток в шейкере

3

14. Сборка украшений и украшение бокала руками (за исключением шпажек и цитрусовой цедры, не погруженной в коктейль)

2

15. Упавшее украшение, шейкер, бутылка

3

16. Не демонстрация готового коктейля или демонстрация без трубочки (для хайболла)

2

17. Грязное или неубранное рабочее место

3

18. Опоздание по времени (Лимит 7 мин)

5

Бонус: Общее впечатление от выступления

         3-10

Итого: 50 – штраф(_____  )+ бонус (     )    =     _________

         Подпись жюри_________________________________________________________

	
	 




Оценочный лист жюри по технике флейринга.

	
	Презентация бренда
	Рабочий флейринг
	Техника флейринга
	Сложность флейринга
	Уверен

ность
	Безопасность
	Работа с оборудованием
	Разбрызгивание
	Зрелищность выступления
	Представление

на столе
	Время

	
	 
	Объем жидкости в бутылке не менее 1/3
	Достаточно ли используется 

флейринг
	Делает ли новые трюки сложностью выше среднего
	
	Разбитые бутылки или стаканы
	Упавшие бутылки и/или 

оборудование
	На стол или пол из бутылок
	Синхрон с музыкой

Тема

Зрелищность
	Чистота и аккуратность

после выступления
	Превышение времени

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Баллы
	Время

	Отлично
	15
	10
	10
	15
	10
	10
	15
	10
	10
	10
	10
	5

	Очень хорошо
	10
	7
	8
	10
	7
	7
	12
	7
	7
	7
	5
	5.15

	Хорошо
	5
	5
	5
	7
	5
	5
	8
	5
	5
	5
	3
	5.30

	Средне
	2
	3
	2
	3
	3
	3
	4
	3
	3
	3
	2
	5.45

	Плохо
	1
	1
	1
	2
	1
	1
	2
	1
	1
	1
	1
	6.00

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	После 6 минут  дисквалификация

	Тест – налив  +   10 если выполнен.
	


ФИО Судьи ______________________ Подпись__________________ Название Коктейля__________________________________________
	                                                                 
	ОЦЕНКА  ДЕГУСТАЦИОННОГО  ЖУРИ
	                        


	   


Участник  №________________

	
	    Внешний вид
	          Аромат
	             Вкус

	Отлично
	               8
	               7
	           20

	Очень хорошо
	               5
	               5
	           15

	Хорошо
	               3
	               3
	            10


Общее впечатление

	  Отлично
	   5
	Очень хорошо
	   4
	Хорошо
	    3
	Среднее
	    1


Подпись члена жюри____________________

	                                                            
	ОЦЕНКА  ДЕГУСТАЦИОННОГО  ЖУРИ
	                        


	   


Участник  №________________

	
	    Внешний вид
	          Аромат
	             Вкус

	Отлично
	               8
	               7
	           20

	Очень хорошо
	               5
	               5
	           15

	Хорошо
	               3
	               3
	            10


Общее впечатление

	  Отлично
	   5
	Очень хорошо
	   4
	Хорошо
	    3
	Среднее
	    1


Подпись члена жюри____________________



		ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ЖЮРИ 

                                   (номинация «SPEED ROUND»)
	

	                        Участник №___________

Ошибки

Макс.кол-во штрафных 

баллов

Штрафные баллы

1.Не обозначено место гостя.  (не положена салфетка под готовый напиток)

2

2. Недостаточное количество льда в напиках

2

3. Неправильное обращение с посудой

3

4. Наливы под барной стойкой 

            5

5. Неприготовленный, перепутанный, напиток, коктейль (несоответствие заказу)

            5

6. Упавший напиток, коктейль

5

7. Уроненный лед

2

8. Бутылки и бар-инструменты не возвращены на место.

3

9. Этикетки не развернуты в сторону гостя
2

10. Не соответствие рецептуры и посуды условиям конкурса.

4

11. Нарушение технологии приготовления коктейля. 

4

12. Пролитые на стойку ингредиенты

3

13. Недолитые или перелитые напитки, оставшийся напиток в шейкере, блендере

3

14. Не сервированный, не украшенный коктейль, перепутанные украшения.

2

15. Упавшее украшение, бар-предметы, бутылка

3

16. Не демонстрация готового коктейля. (напитки не поставлены на подстановочные солфетки)

2

17. Грязное или неубранное рабочее место

3

Время

Итого:  время _______  ошибки________    

Подпись жюри_________________________________________________________




