	
	


Открытый чемпионат области  среди барменов «Кубок Мастеров Дона-2008», который состоится 17 сентября 2008 г. на «Вертол-Экспо»г.Ростов-на-Дону (Нагибина 30)

        Начало регистрации участников в 10-00 .                      

                                ОСНОВНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ.

          Каждый участник выступает в 2-х номинациях. 

          - приготовление авторского коктейля в  свободном стиле  в двух экземплярах

          - спидмиксинг   (скоростное приготовление) 

            задание по спидмиксингу будет оглашено на самом конкурсе ,после регистрации.

      Общая оценка будет складываться по результату 2-х выступлений + оценка дегустационного жюри за авторский коктейль (смотрите оценочные листы).

Для участников предусмотрены: призы и подарки.Участие в чемпионате бесплатное.  

                  Приготовление авторского коктейля в  свободном стиле

                       Необходимо приготовить авторский  коктейль в 2-х экземплярах  

              Обязательным условием для приготовления коктейля является использование алкогольных напитков предоставленных организаторами, максимальное количество алкогольных и безалкогольных ингредиентов не должно превышать Семи (7), включая капли.

· Объем  алкоголя в одном коктейле не должен превышать 50 мл.

· Обязательное использование ликеров De Kuyper

· Посуда для авторских коктейлей предоставляется самим участником.

· Запрещается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как Один (1). (Дисквалификация)

· На предварительное изготовление украшения и подготовку к выступлению  

разрешается  15 минут.

· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты.

Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек. 

· Время на приготовление коктейлей не более 6 минут 

· Конкурсанты используют только собственный барный инструмент.

· Конкурсанты после регистрации и жеребьевки ,и до момента своего выступления, должны находиться в поле зрения организаторов.

· Конкурсант может использовать свои б/а ингридиенты и украшения (фрукты, ягоды, прочее…) и ликеры De Kuyper 

Каждый конкурсант  должен предоставить заполненную заявку на участие  организаторам желательно за 3 дня ! до начала конкурса (Борис 89282795127 e-mail: borisbar@list.ru )

  Лучше заранее прислать заявку так как  количество участников  ограниченно!

         Несоблюдение правил конкурса приводит к  дисквалификации.  

                            Партнеры мероприятия:

 ликеры De Kuyper компания «Сварог», RED BULL, ООО «МЕТРО Кэш энд Керри», , 
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Ингредиенты, предоставляемые организаторами конкурса:

 Коньяк Старый Город, водка Катюша в ассортименте (черная смородина, грейпфрут, ржаная)

Ликеры «De Kuyper”: 

 Triple Sec(апельсиновый), Blackberry(ежевика), Blue Curacao(синий апельсин), Advocaat(яичный) , (черника),Crème de Bananes(банан),COCONUT(кокос) , PEACHTREE(персиковый),Apricot brandy(абрикосовый), ментоловый крем.

Red Bull (энергетический напиток), Red Bull кола, спрайт, содовая, тоник.

Соки : грейпфрут, клюква, вишня, апельсин,  яблоко, ананас, персик.

Призеры областного конкурса в возрасте до 25 лет, имеющие дипломы и свидетельства об участии в конкурсах профессионального мастерства, проводимых органами местного самоуправления, могут претендовать на присуждение Премии в рамках национального проекта «Образование» для поддержки талантливой и способной молодежи, которая составляет 30 тысяч рублей.

Р.S. Положение по конкурсу и список ингридиентов может дополнится, обновленная информация на сайте www.rostovbar.ru
17 сентября вечером после 21-00 ждем Всех на Staff Party Bar Boss  «Свадьба». Полярная Станция (ул.Комарова 28.) подробности на сайте

www.rostovbar.ru


                                        Оценочный лист по скоростному

Участник №_________                      приготовлению коктейлей
	№
	Ошибки


	Потеря

секунд
	Штрафные

секунды

	1. 
	Пролив на стойку
	1сек. За каждый пролив
	

	2. 
	Не соблюдение метода приготовления
	3
	

	3. 
	Не правильные пропорции напитка
	3
	

	4. 
	Перепутана посуда для коктейля
	3
	

	5. 
	Не правильные ингредиенты 
	4
	

	6. 
	Ошибка в украшении коктейля
	2
	

	7. 
	Нет или перепутал трубочки
	2
	

	8. 
	Грязное рабочее место
	5
	

	9. 
	Не точный налив в процессе работы
	2
	


Время выступления в секундах_________ + (________) =_________

         Ф.И.О. члена жюри______________________________

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ  ДЕГУСТАЦИОННОГО ЖЮРИ

    Участник № _______________

	Внешний вид коктейля

От 1 до 4 баллов
	Аромат коктейля

От 1 до 6 баллов
	Вкусовые качества коктейля

От 1 до 10 баллов

	
	
	


  Ф.И.О. члена жюри _____________________________________

  Подпись члена жюри _____________________
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