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ЧЕМПИОНАТ МИРА СРЕДИ БАРМЕНОВ
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Отборочный этап по ДФО
Номинация «Best Profi»

	
	 


                                   ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ 
Дальневосточный отборочный тур является региональным отборочным этапом регионального отборочного тура Всероссийского финала Чемпионата Мира среди барменов World Cocktail Championship 2018, который состоится 27 июля в Москве. Приглашаем к участию действующих барменов со всех городов Дальневосточного федерального округа.
                                       ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
Участник, набравший максимальное количество баллов в сумме за все этапы, становится победителем Дальневосточного отборочного тура в номинации – «Best Profi» с присвоением звания «Лучший бармен-профессионал Дальнего Востока 2018», допускается к участию во Всероссийском Финале WCC 2018 в июле в Москве и награждается оплачиваемой поездкой с проживанием и питанием.
ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
Конкурсанту необходимо будет пройти обязательные этапы в Полуфинале:

- «теория» (письменный тест)
- «английский» 
- «кофе»

- «пиво»
- «вино»

Финал (проходят четыре сильнейших участника):
- «миксология» (выступление в классическом стиле с приготовлением авторского коктейля).
               ДАТЫ, ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
21-22 мая 2018 г.
Ночной клуб «Великано» (ул. Запарина, 67а)
21 мая
13:00 – Брифинг для участников Чемпионата.
14:00 – Презентации от партнеров и мастер-классы от известных барменов.
19:30 – Pre-party для участников и партнеров Чемпионата в кафе «Вечера» (ул. Калинина, 94).
22 мая

12:00 – сбор участников

13:00 – Полуфинал

20:00 – Финал WCC 2018.
                            ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
Номинация «Best Profi»
- Теоретический тест (письменный)

Необходимо ответить на ряд вопросов, относящихся непосредственно к общим знаниям по профессии бармен и на знание продукции партнеров Чемпионата. Количество вопросов – 15. Отведенное время – 10 мин. Максимальное кол-во баллов – 75.
- Английский язык (устный)
Устный тест на знание разговорного английского на барную тематику. Беседа в форме диалога. Количество вопросов – 10. Максимальное кол-во баллов – 50.
- Кофе

Будут оцениваться знания по правильному обращению с кофе-машиной.

Необходимо ответить на несколько вопросов по теории кофе.

Необходимо приготовить 1 (одну) порцию кофе Эспрессо и 2 (две) порции кофе Каппучино с применением латте-арта (необходимо изобразить любой классический рисунок «сердце», «яблоко», «розетто»)

Оценивается правильность работы с кофе-машиной, приготовления кофе, молочной пенки, латте-арт, подача.

Участники, могут использовать как собственные, так и предоставленные организаторами барные аксессуары и инструмент. 

Помол выставлен заранее организаторами, но может меняться по желанию.
Молоко и кофе предоставляется организаторами.
Время на одного участника – 5 минут. Максимальное кол-во баллов – 70.
- Пиво

 Необходимо правильно и профессионально сервировать, и подать 2 (две) порции пива объемом 0,33 л и сделать подачу food pairing.

Оценивается правильное обращение с пивной установкой, правильный налив, правильное пенообразование, позиционирование бренда, подача.

Время на одного участника – 5 минут. Максимальное кол-во баллов – 60.
- Вино

Необходимо дать максимальную информацию о 3-х образцах вина по этикетке бутылки. 

Оценивается правильность и полнота ответа. В образцах будут представлены (вино различных стран и регионов).
Правильно открыть бутылку и налить в бокал.   

Оценивается профессионализм, аккуратность.

Максимальная сумма баллов – 60.

- Миксология
  Необходимо приготовить свой авторский коктейль в 3 (трех) экземплярах, используя классическую технику выступления. 
  Категория коктейля – любая (кроме шотов и горячих)
  Все спиртные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков, предоставленных организаторами (см. «Список предоставляемого»)

  Разрешается использовать дополнительные компоненты (напитки), но только из линейки брендов партнеров.

  Время, отведенное на приготовление коктейля  - 5 минут.
  Участник может использовать любой метод приготовления коктейля.

  Коктейль может быть приготовлен в бокалы, предоставленные  организаторами, либо использовать любые свои бокалы (см. «Список предоставляемого»)
  Все алкогольные ингредиенты, а также безалкогольные напитки, предоставляемые организаторами и использованные для приготовления авторского коктейля, должны быть в оригинальной упаковке. Безалкогольные напитки, которые приносит с собой конкурсант, должны быть перелиты в кувшины, дропперы.  

  Объем используемого алкоголя в одном коктейле не должен быть меньше 20 мл и превышать 70мл. 

  Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не более 6 (шести), включая капли.

  Количество алкогольных компонентов от 2 (двух) до 4 (четырех), причем хотя бы 1 (один) из компонентов должен являться крепким спиртом.

  Допускается использование самодельных ингредиентов (инфьюзы, шрабы и т.д.).

   Все самодельные ингредиенты должны быть налиты в прозрачные стеклянные емкости (дропперы, графины и т.д.)

  Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек, прищепок.
  Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.

  Участники должны использовать свои собственные (небрендированные) барные аксессуары и инструмент. 

  Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должна превышать 15 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  

  Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю.

  Конкурсанты после регистрации и жеребьевки и до момента своего выступления должны находиться в помещении участников и не должны общаться с гостями конкурса.
  Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.

                                               ЖЮРИ «КОНКУРСА»

· Президент ХБА, официальный представитель Барменской Ассоциации России в Хабаровском крае, сертифицированный судья – Вадим Мурашкин. 
· Бренд-амбассадор ликеров Fruko Schulz в России – Сергей Храпач (Санкт-Петербург).
· Судья по пиву – Билим Ирина (региональный Трейд Маркетинг менеджер компании «Эфес РУС», Владивосток).
· Судья по кофе – представитель компании «Кафема».
· Судья по английскому – представитель ХБА, дипломированный специалист.
· Директор компании ART BAR Development, бизнес-тренер в HoReCa – Тихонов Никита (Владивосток).
· Бренд-амбассадор Ballantine’s в России – Михаил Карпович (Москва).
· Бренд-амбассадор сиропов Barline – Евгений Бабенко (Москва).

· Представитель БАР в Липецке – Александр Поздняков (Липецк).
Продукция, оборудование и расходники, предоставляемые организаторами:
Блендер, айс-бакеты, трубочки, салфетки, лед.
Продукция Fruko Schulz:

Ликеры (Какао, Кокосовый, Кофейный, Амаретто, Абрикос Бренди, Вишня, Дыня, Мята, Зелёное Яблоко, Банан, Кассис, Личи, Малина, Манго, Персик, Трипл Сек, Адвокат, Сливочный, Грейпфрут)
Продукция компании «Перно Рикар»:
Текила "Ольмека" бел. 
Ром "Гавана Клаб 3", "Гавана Клаб эспесиаль"
Виски "Балантайнс", "Джемесон"
Коньяк "Арарат" 
Водка "Абсолют" (оригинал, цитрон, ваниль, малина, ягоды ассаи, груша)
Пиво от компании «Эфес Рус»:

Розливное «Велкопоповицкий Козел» светлое, темное.

Продукция компании MBG:
1. Скотч FAT BOY 3 yo - он очень мягкий яблочно-медовый по вкусу 
https://winestyle.ru/products/Fat-Boy.html 
2. Сандеман Тони Порто 
https://winestyle.ru/products/Sandeman-Tawny-Porto-Do.. 
3. САНДЕМАН МЕДИУМ СВИТ ХЕРЕС ХЕРЕС ШЕРРИ полусладкое 
https://winestyle.ru/products/Sandeman-Medium-Sweet-S.. 
4. САНДЕМАН ФИНО ХЕРЕС ХЕРЕС ШЕРРИ ДО 
https://winestyle.ru/products/Sandeman-Fino-Sherry.html 
5. Дуэт Брют белое сухое Испания 
https://winestyle.ru/products/Duet-White-Brut.html
Сиропы Barline:
Личи, Коньячный, Корица, Гренадин, Киви, Миндаль, Ревень, Спайси манго, Слива, Маракуйя, Мандарин, Грейпфрут, Изабелла виноград, Фисташки, Груша, Гвоздика, Арбуз, Вишня, Ваниль, Зеленый банан, Земляника, Имбирный пряник, Дыня, Бергамот, Ежевика, Клубника, Роза,Шоколад, Фундук, Зеленое яблоко, Бузина, Черника, Мятный шоколад, Карамель.

Другие напитки:

Водка Kremlin Award
Ликеры Marie Brizard (парфэ амур, фиалка бесцветная).
Молоко и сливки от компании «Чудское озеро» http://chudozero.ru/main-horeca/
РЕГИСТРАЦИЯ – до 20 мая 2018 г. необходимо прислать заполненную заявку на почту hba_work@mail.ru (с пометкой – «фамилия» WCC 2018). Барменам с других городов ДФО, заявку необходимо выслать через представителя Б.А.Р. в своем городе, либо самостоятельно, если представителя не имеется.
Участие в конкурсе бесплатное! Иногородним двум барменам, победившим в своем городе на отборочных конкурсах, предоставляется жилье с 21 по 23 мая 2018 г.
Организаторы оставляют за собой право вносить изменения в условия конкурса!

